kikes

Frescura gue alimenta

NOMBRE DEL
PRODUCTO:

DESCRIPCION
GENERAL

CARACTERISTICAS
FiSICAS

HUEVOS FRESCOS DE GALLINA

Alimento natural, cuyo origen es la ovoposicion de la gallina. Es completo en todos los
nutrientes requeridos por el ser humano para el desarrollo de sus funcones biolégicas; se
presenta al consumidor en su estado natural sin someterlo a ningin proceso industrial que
pueda alterar o modificar sus caracteristicas naturales.

Describir las caracteristicas integrales del huevo fresco de gallina, teniendo en cuenta sus
factores higiénicos, sanitarios, sensoriales y nutritivos, con el fin de suministrar al

Clara: Su pnrncipal funcion es la proteccion bacterologica y fisica de la yema, esta
constituida por agua en un 88% y proteinas en un 11%. La clara equivale al 56% del total
del peso del huevo. Debe ser translicida y sin impurezas, cubre poco espacio, es espesa,
firme y levantada.

Yema: Es el 6wulo propiamente dicho, esta constituida por lipidos en un 31%. proteinas en
un 16% y agua en un 50%. De igual forma, en la yema estén presentes las vitaminas y
minerales. Equivale apraximadamente al 33% del peso total del huevo, es de color amarillo,
uniforme, sin impurezas, redonda, se destaca sobre la clara y debe ubicarse en elcentro de
la misma.

Calorias (keal) Por 100 g Par porcién
146 73
Grasa total 9509 4.8 g
Grasa saturada 3.5 g 1.8
Grasa trans 183 mg 92 mg
Carbohidratos totales 270 140
Fibra dietaria Og 0g
Azicares tolales Og 0g
Azucares anadidos og og
Proteina 129 6.2 9
Sodio 117 m 58 m
Vitamina A 227 ug ER 113 ug ER
WVitamina D 1.8 U 090 Ul
Higrmo 1.6 mg 0.82 mg
Calcio 52 mg 26 mg
Zinc 1.3 mg 0.67 mg
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ACHA TECNICA DE PRODUCTO
NOMERE Y PRESENTACION COMERCIAL AREPA BLANCATIPO PINCHO X 300 2 ‘E,

- #
REFERENCIA INTERNA Arepa pincho 'f-.;.
EMPACOUE Bolsa de polietileno x 10 unidades H H
EMBALAJE Canasta plastica por 100 paguetes de 3008 "#_

DESCRIPCION Producto para consumo obtenido de la masa de maiz peto blanco previamente cocida, mezclada con sal

INGREDIENTES Maiz Blanco, Sal y Conservante [Acido Sorbico)

VIDA UTIL Y CONDICIONES DE

ALMACENAMIENTO Sa debe conservar refrigerada (2°C a 6°C)y su wida dtil es de 40 dizs.

Mantener bajo conddones sankarias adecuadas, alejada de fuentes de contaminacidn (productos crudosg
productos emisores de olores como detergentes u otros)

Colocar sobre estibas limpias, alejado delas paredes

Transportar en vehiculee bajo condiciones sanitarias adecuadas y aptos para alimentos

CONDICIDMNES DE TRANSPORTE
¥ ALMACENAMIENTO

Lista para coreumir o i prefiere caliente en horno a 176°C, plancha, pamilla por 3 minutos, o frita ¥ acompafiecon

FORMA DE CONSUMO
bebidas frias o calientes.

US05 PREVISTOS Consumo directo o en preparaciones culinarias
US05 PREVISTOS Conswmo directo o en preparaciones culinarias
CARACTERISTICAS * ﬁ;ﬁﬁnu SE RECHAZA
CUANDO
ESPECIFICACIONES
Peco fUnidad 30g Peso <30 g
Diarmetro 7.5 cm < 7.5, >BLm
ESPESI:IF 0.5 om =0.5cm, >0 Tem
CARACTERISTICAS SENSORIALES o e Color diferente al
Especificado
Olor Carateristico del maiz a2 rancia @ o
caracterstico
Forma Masa redondeada Masa deforme
Agariencia Sdlida, exenta de materias extraias, conpunios o partes Pre=encia de maerdes
" 1
tostadas acasionadas por al proCasn Extrafios
CARACTERISTICAS > né::;n:ﬁnu SE RECHAZ:
CUANDO

ESPECIFICACIONES

Enfraccidn de maxa en bad

. 55a638% =6E%
) secaen ¥
CARACTERISTICAS FISICOOQUIMICAS o 565 S owES
Proteina en fraccidn demas
3.3 % min “332%
en base seca en %
Aflatoxinas (ugfKg) 10 Frdas =10




— INVERSIONES IBR S.A.S. FICHA TECNICA NO.

g e I
AN NIT: 900.857.160-3 - 7
ﬁ IBR ¢ S.A.S. TEL: 31853610
IRVERSIONES (BR. 5.K-81 BOGOTA D.C., COLOMBIA

FICHA TECNICA ACEITE VEGETAL DE SOYA 100%

Marca Comercial del Alimento ACEITEDE DE SOYA ZAPATOCA
Nombre del Fabricante  INVERSIONES IBR S.A.S.

NIT 900.857.160-3
No. Registro Sanitario PSA-001728-2018

Aceite liquido vegetal comestible 100% Soya, extraido de la Soya sin ningn sabor ni

Descripcién del Alimento olor, el cual ha sido Refinado, Blanqueado y Desodorizado.

Aspecto limpio a 25°C

Sabor y olor caracteristicos, libre de materiales extrafos y sustancias empleadas en

su extraccion y refinacion.

% Acidez expresada como acido oleico. Max. 0,08% al momento del empaque.
Caracteristicas Fisicoquimicas indice de Peréxido (mg-02/kg) Max. 1,0 al momento del empaque.

Humedad + Materia Volatil: 0,05%

Impurezas insolubles: 0,05%

Cumple con NTC 264

Coliformes Fecales menor de 3 nmp/ml .
Caracteristicas Microbiologicas Coliformes Totales menor de 3 Mohos y
. Levaduras menor de 10 ufc/ml

Por porcién de 10ml:
Calorias 80

Calorias de grasa 80 C.
Proteina: O gr.
Carbohidratos: O gr.

Grasas trans: 0 gr.

Grasas saturadas: O gr.

Grasas monoinsaturadas: 1 gr.
Grasas polinsaturadas: 6 gr.
Colesterol O gr.

Ingredientes Aceite de Soya 100%

Informacion Nutricional

L4

Aditivos No contiene

Caja de 12 unidades por 900cc

Caja de 12 unidades por 1000cc

Caja de 6 unidades por 2000cc
Presentaciones Caja de 6 unidades por 3000cc

Caja de 4 unidades por 5000cc

Bidon de aceite por 18lts

Bidon de aceite por 20lts

Empacado en envase de material inerte de polipropileno clarificado y pet con tapa,
garantizando el sellado hermetico.

Tipo y Caracteristicas de El rotulo del empaque cumple con lo dispuesto en las siguientes normas:

Empaque
Resolucion 5109 de 2005
Resolucion 333 de 2011

Resolucién 288 de 2008. Decreto 3075 de 1997




Condicion del Empaque  Corrugado por 48
unidades, 24 unidades, 12 unidades, 6 unidades y 4 unidade correspondientemente.

Condicién de Transporte y Vehiculo con carroceria furgonada o carpada.

Almacenamiento: Almacenamiento a temperatura ambiente
Vida (til del Producto 12 Meses

Direccion y Teléfono Transv 60 No. 51B 06 Sur. Tel: 3185836770

AR -

NIT:900857160-3

[

Revisado y Aprobado por



FICHA TECNICA

SESAMO - AJONJOLI

CODIGO: FTE
FECHA:  ENE2018
REVISION: 4
CONSERVAS DANI S.A.U.
1.- PRODUCTO
Nombre del producto: SESAMO TOSTADO
Ingredientes: Semillas sanas y limpias de sésamo.
Consumo preferente: 4 afios.
Registro sanitario: 24.00073/B
Marca: DANI

2.- CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto:
Color:
Olor:
Sabor:
Textura:
Otras:

3.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Semillas ovaladas.

Pardo.

Tipico de la especia. Exento de olores atipicos.
Suave y dulce. Exento de sabores atipicos.
Tipica del producto

Ausencia materias extranas

Humedad (%): <7
Cenizas totales (%): <7
Cenizas insolubles HCI (%): <1

Fibra bruta (%): <7
Aflatoxinas B1 (ppb): <5
Aflatoxinas totales (ppb): <10

4.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Escherichia coli (ufc/g): <10
Salmonella (/25g): Ausencia
Cl. sulfito reductores (ufc/g): <1*10°

5.- INFORMACION COMPLEMENTARIA

Tratamiento Recibido
Producto no irradiado
Sistema de codificaciéon

Codigos internos de fabrica que incluyen el nimero de lote.
Ejemplo Lote: 06755-CK21 ; Ejemplo Consumo preferente: 06-2020

Usos (Informacién para el consumidor)
Para pasteleria y reposteria.

Declaracién de alérgenos. Declaracién de OGM. Informacién nutricional.

Contiene sésamo. No contiene OGM. No aplica.
Condiciones de conservacion y transporte
Almacenar en lugar fresco, seco y ventilado

Transporte exclusivo alimentos. Preservar de contacto directo con el suelo. Temperatura ambiente.

Certificados planta produccion

Certificado HACCP Hazard analysis and critical control points. Certificado IFS Food International Featured Standard.

Realizado
PN

' ]_j-]-DtO. Calidad

*2IFS

Food

Aprobado

Pirector Calidad

Grupo Dani. participa en el sistema integrado de gestién de residuos de envases de consumo por particulares ECOEMBES

El poseedor final es el responsable de la correcta gestién ambiental de los residuos de envases industriales o comerciales que se generen
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Cadigo: FT-CD-001
Version:7
Fecha: 30 AGO 17

1. NOMBRE DEL PRODUCTO

Arroz Diana Doble Vitamor

NTC-671 Arroz Elaborado blanco para consumo humano

2. COMPOSICION

Arroz blanco, Vitamina B6, Vitamina B12 y Acido Folico,

3. PRESENTACIONES COMERCIALES Y MATERIAL DE ENVASE

ARROZ DIANA DOBLE VITAMOR, es envasado en maquinas empaquetadoras verticales
automaticas, en las siguientes referencias de acuerdo a la Tabla 1.

Tabla 1. Presentaciones comerciales empaquetadas para ARROZ DIANA DOBLE VITAMOR

PRESENTACION UNIDADES A EMPACAR

Y2 libra (250 gramos) 25 Unidades
Libra (500 gramos.) 25 Unidades
Libra (500 gramos.) 30 Unidades
1 Kilo 15 Unidades
1 Kilo 24 Unidades
2 Kilos 6 Unidades
2.5 Kilos 20 Unidades
2.5 Kilos 6 Unidades
3 Kilos 5 Unidades
5 Kilos 3 Unidades
10 Kilos 1 Unidad

25 Kilos 1 Unidad

50 Kilos 1 Unidad

Posteriormente las bolsas de polietileno impresas que cumplen con las resoluciones:

e Resolucidn 683 de 2012 Por medio de la cual se expide el Reglamento Técnico sobre los
requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales, objetos, envases para consumo

humano.

e Resolucion 5109 de 2005 Por medio de la cual se expide el reglamento técnico a través del
cual se sefialan los requisitos que deben cumplir los rétulos o etiquetas de los envases o
empagques de alimentos para consumo humano.

e Resolucion 333 de 2011 Por medio de la cual se expide el reglamento técnico a traves del
cual se sefialan las condiciones y requisitos que debe cumplir el rotulado o etiquetado

Elaborado por Revisado por

Aprobado por

Myriam sosa
Coord. De 1&D
Fecha: 30-Ago-2017

Dir. 1&D

Maria Antonia Amado

Fecha: 30-Ago-2017

Sergio Velez
Gerente Ejecutivo
Fecha: 30-Ago-2017
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nutricional de los alimentos envasados o empacados nacionales e importados para
consumo humano que se comercialicen en el territorio nacional.

Son llevadas por una banda que permite realizar el sellado de manera térmica y automatica, el
personal encargado de su recepcion las acomoda en estibas donde son llevadas a la bodega de

producto terminado.

Como las peliculas de polietileno poseen caracteristicas asépticas, es decir, tienen barrera contra
infecciones e infestaciones, evita el contacto con objetos y olores extrafios y es resistente a los
golpes por impacto o caida libre, el embalaje de ARROZ DIANA DOBLE VITAMOR, cuenta con las
mejores condiciones de aseguramiento de calidad para su almacenamiento y traslado desde las
plantas de DIANA CORPORACION S.A.S a otros centros o distritos en el pais.

4. TIPO DE CONSERVACION

AL MEDIO AMBIENTE

Vale indicar que las bolsas de reempaque posee una adherencia especial que no permite el
deslizamiento de las planchas entre si.

5. VIDA UTIL ESTIMADA

(52 Semanas)
6. REGISTRO SANITARIO

RSAT1011302
7. CODIGOS DE BARRAS

PRESENTACION UNIDADES A Codigo de Caodigo barras
EMPACAR barras und reempaque

Y2 libra (250 gramos) 25 Unidades 7702511000281 87702511000056
Libra (500 gramos.) 25 Unidades 7702511000014 57702511000019
Libra (500 gramos.) 30 Unidades 7702511000014 57702511000446
1 Kilo 15 Unidades 7702511000021 17702511000028
1 Kilo 24 Unidades 7702511000021 NA
2 Kilos 6 Unidades 7702511000519 27702511000193
2.5 Kilos 25 Unidades 7702511000076 47702511000050
2.5 Kilos 6 Unidades 7702511000076 67702511000061
3 Kilos 5 Unidades 7702511000038 27702511000032
5 Kilos 3 Unidades 7702511000045 37702511000046
10 Kilos 1 Unidad 7702511000083 NA
25 Kilos 1 Unidad 7702511000472 NA
50 Kilos 1 Unidad 7702511000700 NA

8. REQUISITO DE CUMPLIMIENTO DEL ARROZ DIANA DOBLE VITAMOR

Elaborado por

Revisado por

Aprobado por

Myriam sosa
Coord. De 1&D
Fecha: 30-Ago-2017

Maria Antonia Amado
Dir. 1&D
Fecha: 30-Ago-2017

Sergio Velez

Gerente Ejecutivo
Fecha: 30-Ago-2017
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Tabla 3. Requisitos para el ARROZ DIANA DOBLE VITAMOR elaborado para consumo humano

CARACTERISITICAS REQUISITO
Tipo 1 NTC 671
Grado 2 NTC 671
Grano partido 9,50 % Méaximo
Grano yesado 6,00 % Maximo
Centro blanco 10,0 % Maximo
Blancura 39 -40 Kett
Grano dafiado por calor 0,20 % Maximo
Grano dafiado por hongo 1,20 % Maximo
Grano dafado total 1,40 % Maximo
Grano rojo 0,20 % Maximo
Impurezas 0,10 % Méximo
Grano con Raya 1,20 % Maximo
Méximo semillas objetables, elementos extrafios 0,20 % Méximo
y arroz con cascara (2 und/100 g)
Infestacion 0,00 % Maximo
Humedad maxima 14,0 % Maximo
Temperatura de grano 24 - 33°C
Tipo de contraste 6 | Maximo

Se cumple con la resolucion 4506 de 2013 en la cual se establece los niveles maximos de
contaminantes en los alimentos destinados al consumo humano.
Espacio en blanco de aqui en adelante.

Elaborado por

Revisado por

Aprobado por

Myriam sosa
Coord. De 1&D
Fecha: 30-Ago-2017

Maria Antonia Amado
Dir. I&D
Fecha: 30-Ago-2017

Sergio Velez
Gerente Ejecutivo
Fecha: 30-Ago-2017




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL PROGUCTG
{IDENTIFICACIGN Y PROCEDENCIA}

Gonjunto de grancs procedentes de la especie Pisum
Sativum L.
Arveia Verde Seca Tipo | Grado 2

ARVEJA VERDE DESCRIPCION

DIRECCION: Corabastos, Bodega B Local 2; Bogotd - Colombia

DATOS DEL EMPACADOR TELEFONC: 448 2515
ORIGEN CANADA
MARCA COMERCIAL SuDespensa
REGISTRO SANITARIO RSAD0I72812
PRESENTACIONCOMERCIAL 2509, 400g, 460g, 500g, 1000g, 12,5Kq, 50Kg.

VIDA UTIL Y CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO

Vida 04l 12 meses a pari de su reempague, ef producte debe almacenarse en un lugar fresco, seco y prategido de
1a lur solar directa, a temperatura amblente y guardando las nommas sanitarias, alejada de sustancias quimicas que
le puedan canferir sabores u olores ajenos al producto,

FORMA DE CONSUMQ Y CONSUMIDORES

Products apto para consumo humans. No tiene restricciones de cansuma.

POTENCIALES Ho cantisne aditivos
Consejos para cocinar fegumbres:
INSTRUCCIONES ESPECIALES DE 4. Lavar bien para eliminar todas fas particulas extradas.
MANEJO 2. Cocinar durante 30 minutos aproximadamente hasta controlar que estan tiemos.
3. Sazonar al gusto.
SENSORIAL
Apariencia: Arveja Verde Seca, granos de forma esférica de la especie PISUM SATIVUM L,
Aroma: Caracteristico, se determing de manera organoléptica
Color: verde
}Sabor: Caracteristico
Textura: Con Pial y Albolumen algo Liso.
G FISICC-QUINICAS —
A TIPD DEFECTO {%)
. GRANOS DANACOS <3
¢ GRANOS PARTIDOS <2
T GRANOS ABIERTOS 22
E SENSORIALES VARIEDAD DE CONTRASTE =3
R FESICO-QUIMICAS PMPUREZAS Q9
1 MICROBIOLOGICAS AFECTADO POR GORGOUO NA
’T9 HUMEDAD <13
1 MICROBIOLOGICO
P ESPECIFICACIONES
Valor de referencia
A
o ANALESIS UNIDAD DE N "
MEDIDA
MESOFILOS AEROBIOS UFC/e 200.000 360.000
MOHOS LEVADURAS UFC/g 3.000 5.000
MCHOS [ 3.000 5.000
JLEVADURAS UFC/g 3.000 5.000
COLIFORMES FECALES <3 NMP/g -3 -
STAPHYLOCOCUSZ <100 UFC/g -160 -
[BACILLUS CEREUS UFC/e 700 1000
* NTC 791 de 2004, Segunda actualizacion,
* Resolucién 2906 de 2007
* Resolucion 583 de 2012, Reglaments Térico sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir fos materiales,
ohigtos, envases y equipamientos que entren en contacto con alimentos.
NORMATIVIDAD APLICADA, * Resolucidn 4506 de 2013, Niveles maximos de contaminantes en los alimentos destinados a consumgo humano.
* Resolucitn 333 de 2011, Rolulado v efiquetado rutricional
* Resolgin 719 de 2015
*Resalucion 2674 de 2013
*Redusion 5100 da 20065, Rotulado y etiguetado.
1. Recepcion en puerto de materias primas
2. Macionakizacion
PROCESO DE EMPAQUE 8 Amacenamiento

4.Empague y pesaje de producto
5. Almacenamiento temporal
6. Distribucion &l dliente

EMPAQUE, ETIQUETADO

MATERIAL DE EMPAQUE: Boisa en pofietitenc de baja densidad con impresién.
ETIQUETADC: £l products cumple con et etiquetads y rotulado segin e Resslucion 5108 de 2005.

CONDICIONES DE TRASNPORTE

*Transporte en seco, Bodega con ventitacion, ibre de humedad.

*Producto que debe conservarse a temperaturas de ambiente,

*El vehiculo de iransporte dehe cortar con su respectiva ficencia y debe estar fabricads en material permitido
adecuado para facifitar su limpigza,

“El producte no debe tener ningéin tipo de contacte con ¢l piso ded vehicuio, debe Ir en estibas plasticas para evitar
contaminaciones o deterioros tel material. »
“Los cuartos de aimacenamiento deben manm};seﬁhnﬁi&s ye

flienas condicionss.
exolution 2674/2013

* El producto es transportado en Yehietins

Realizé:

pha tdet




Avena Molida Don Pancho - Alimentos Polar -
600 g

Caracteristicas del producto

Cantidad: 600 g
Envases: Plastico

Marcas: Alimentos Polar

Categorias: Alimentos y bebidas de origen vegetal, Alimentos de origen vegetal, Cereales
y patatas, Cereales y derivados, Harinas de origen vegetal, Harinas de cereales, Harinas
de avena

Paises de venta: Colombia

Ingredientes

— Los ingredientes se enumeran por orden de importancia (cantidad).

Lista de ingredientes:

Avena Entera Molida (100%). Contiene Aven (gluten) y puede contener trigo (gluten).
Sustancias o productos que causan alergias o intolerancias: Gluten

Trazas: Gluten

Analisis de los ingredientes:
ﬁ Se desconoce si contiene aceite de palma a Se desconoce si es vegano
?ﬂ Se desconoce si es vegetariano

— El analisis se basa unicamente en los ingredientes enumerados y no tiene en cuenta los métodos de

procesamiento.



A Advertencia: la cantidad de frutas, verduras y nueces no se especifica en la etiqueta, se
ha calculado en base a la lista de ingredientes: 0%

Valores nutricionales por 100 g @

6.7 g Grasas en cantidad moderada
. 0 g Grasas saturadas en cantidad baja
. 0 g Azucares en cantidad baja
. 0 g Sal en cantidad baja

Tamano de la porcion: 239

Comparacion con los valores medios de los productos pertenecientes a la misma
categoria:



Informacion nutricional

Energia
Grasas

Grasas saturadas

Hidratos de carbono

Azucares
Fibra alimentaria
Proteinas
Sal
Alcohol

Vitamina A (Retinol)
Vitamina C (Acido ascorbico)
Calcio

Fésforo

Hierro

Fruits, vegetables, nuts and rapeseed, walnut
and olive pils (estimate from ingredients list
analysis)

vende
por100g/
100 mi

1640 k]
(391 keal)

874
Og
69.6 g
Og
13 g
13 g
Og

0 % vol

0 ug

0 mg

0 mg

261 mg

3,13 mg

0%

vende
por porcién

(23g)

377 Kj
(90 kcal)

2g
0g
16 g
Og
3g
39
0g
0 % vol

Opg (0%
DV)
0 mg (0 %
DV)

0 mg (0 %
DV)

60 mg (6 %
DV)

0,72 mg (4
% DV)

Comparado con:
Harinas de cereales

+15 %

+169 %
-100 %

-2 %
-100 %
+108 %

+48 %
-100 %

-100 %

-100 %

-100 %

-23 %



» |dentificacién del producto:

o Definicién:

o Marca:

¢ Empaque:

o Caracteristicas organolépticas:

« Condiciones de conservacién:

o Criterio de aceptacién o rechazo:

« Condiciones de consumo:

FICHA DESCRIPTIVA

WWW 07 4anBAcIOn5 0Tt e clom
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Conexion Chocolates

@ e it b
DESCRIPCION PRODUCTO TERMINADO

Revision Fecha de modificacién
12 22/07/2020
Producto

Corona - Chocolate De Mesa Con AzUcar - Colombia

Sedes
Bogota

Linea
Tradicion

Marca
Corona

Material

1003777 Chocol. CORONA 25gx40pastix10disp
1003774 Chocol. CORONA 250gx10pastix50brr
1003775 Chocol. CORONA 250gx8pastix50brr
1003776 Chocol. CORONA 250gx6pastix50brr
1003778 Chocol. CORONA 500gx20pastix50brr
1003779 Chocol. CORONA 500gx16pastix50brr
1003780 Chocol. CORONA 500gx12pastix50brr
1003781 Chocol. CORONA 31

25gx32pastix10disp

08049 Chocol. CORONA trad 600gr pague20lleve24
008050 Chocol. CORONA trad 625gr paguel6lleve20
1022290-Choc.*ZB*Corona*500gx16pastx50brr
1022451-Choc.*ZB*Corona*500gx20pastx50brr
1021850-Chocol *CORONA*500gx20pastix20barr*ECU
1021851-Chocol . *Corona*250gx10pasti*ECU
1004502-Chocol *CORONA*250gx8pastix20brr*PR
1030940-Choc.*CORONA*500gx16pastx48brr
1030942-Chocol *CORONA*500gx12pastix48brr
1030902-Choc. *CORONA*500gx20pastx48brr

Composicion

AzUcar, masa de cacao, emulsificante (lecitina de soya) y sabor natural (canela).

Otros Idiomas

177
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Conexion Chocolates

Espafiol

Numero de registro sanitario
RSIAAT5M08793

Presentacion Comercial

Pastilla de 25g

Pastilla de 31,25¢g

Pastilla de 100g

Barra de 250g x 8 pastillas

Barra de 250g x 10 pastillas

Barra de 500g x 12 pastillas

Barra de 5009 x 16 pastillas

Barra de 500g x 20 pastillas

Barra de 600g x 20 pastillas

Barra de 625g x 24 pastillas

Empaque resellable de 500g x 16 pastillas x 31.25g
Empaque resellable de 500g x 20 pastillas x 25g.

SAP 1036517 Chocol. CORONA 48Brrx8pasx250g. Empaque Fow Pack 250g x 8 pastillas x
31,25g (No resellable - pastillas individuales)

Definicion del Producto
Chocolate de mesa con azucar presentacion de 25g, 31.25g, 250g, 500g, 500g en pastillas
individuales y 600g. Dependiendo de la region se comercializa en pastillas de 25g, 31.25g y 42g.

Forma de uso y consumidores o clientes potenciales
Consumidores mayores de 4 afios

Tipo y material de empaque

Pastillas de 25g y 31,25g; se emplea BOPP perlado de 38 micras con selle frio

Para las barras de 500g, 500g en pastillas individuales, 600 y 625g; se emplea PET / PP

Para la barra de 500g en pastillas individuales, se emplea ademas un sistema resellable Zipper de
Polipropileno

Para paquete x 2509 en pastillas individuales se emplea PET/PP (No lleva Zipper)

Importadores y/o Distribuidores y/o Reempacadores y/o Cliente (Si aplica)
El producto va dirigido al publico en general

Fabricante y direccién
Fabricado en Colombia por: Compafia Nacional de Chocolates S.A.S. Carrera 65 # 12-60 Bogota
D.C., Cundinamarca.

Vida qtil
24 meses en condiciones normales de almacenamiento sin haberse sometido a ningun proceso o

manipulacion que altere sus propiedades microbioldgicas, fisicoquimicas y organolépticas.

Forma de preparacién
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Preparar un delicioso chocolate Corona es muy facil, una pastilla para preparar una taza de
chocolate en leche o0 agua caliente:

1- Agregue en una olla la cantidad de tazas que desee preparar.

2- A la leche o0 agua caliente adicionele las pastillas de chocolate, una pastilla por cada taza de
leche 0 agua agregada.

3- Batalo usando molinillo o licuadora.

NO NECESITA HERVIR

Perfil de sabor / Textura

Chocolate Corona tradicional

Sabor a
Chocolate
5
y _. 4 \
Impresion ﬁ _ Sabor
total [ | _“\Amargo
Sabor ) |
. ©— Sabor Dulce
Extrano S
Sensacion "/ \ Sabor a
Astringente Esencia

https://ncapp023.gruponutresa.com/aplicaciones/NUEVOCONEXION/Chocolates/conexion.nsf/xfDescripcionProductoTerminado.xsp?documentld=AD... 3/7
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Tipo
caracteristica

1.
Fisicoguimicas

1.
Fisicoquimicas

1.
Fisicoquimicas

1.
Fisicoquimicas

1.
Fisicoquimicas

1.
Fisicoquimicas

2.
Microbioldgicas

2.
Microbioldgicas

2.
Microbiologicas

3. Sensoriales
3. Sensoriales
3. Sensoriales

3. Sensoriales

4. Inocuidad

Caracteristicas del producto

Caracteristica / Actividad

Sedimentacion
Plomo expresado como Pb
en ppm

Extracto seco Magro de
cacao %

Manteca de cacao %

Aflatoxinas

Total de extracto seco de

cacao %

Mohosy levaduras U.F.C/g

Enterobacterias U.F.C/g

Salmonella/50 g

Textura
Olor
Color

Sabor

Material Extrafio

Conexion Chocolates

Descripcion especificaciones

0.25ml/15 min

2.0 maximo

>9

>11

20 mg/kg

>20

100 maximo, AOAC 997.02

<10, AOAC 2003.01

Negativo, AOAC 967.27

Pasta compacta
Caracteristico al chocolate
Propio, Cafe

Propio, Chocolate, notas dulces y a
esencia

Ausencia - Visual
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5. Alergenos Mani y nueces de arbol Negativo

5. Alergenos Yema de huevo Negativo

5. Alergenos Lecitina de soya Positivo

5. Alergenos Harina de trigo Negativo

5. Alergenos Leche Puede tener trazas
5. Alergenos Ajonjoli Negativo

Informacion de orden nutricional
Informacién Orden nutricional

|nmm Nm Gantidad per Porclon "y Canticad per Posckin 10

Temaiio porPorcion 1 pastila (42g) GrnnTul:I?; 1%  Carb.Totales 3 g 1%
Porciones por Envase: 12 Graga Sal g Fiora Distética 2 g
Calorias
CaloiasdeGrasa &l

e

Pac s pa A 0% s ViamibaC % ¢ Calie 20+ Miaro i%

Informacion Nuhmnmlw

Proteina | g

amam Porcion pasia Grasa Total 5q Sodio 0mg
Calorias 140 Grasa Trans 0 g Fibra Dietefica 2g 8%
~ciorias de Grasa 45 Grasa Poliinsaturada 0 g Aziicares 214
Grasa Monoinsaturada 1.5 g Proteina 10
"o Porcentses de Valores Dianios estan hasados Colesterol 0 mg 0%

en una dista de 2 00 calonas. Sus valores dianos

pueden rrencres dependiendo de
oo i s g Vitamina A 0% -+ Weamina C 0% - Calcio 0% » | Hiemo 4%

Informacion Nummm—hw—?;m;‘;“ “G”:' $:”U = “;
Tmnnpcrmtmmasﬂa{zﬁg] d g

Porciones Ervase 20 (Grasa Safturada 2509 13% Carb. Totales 19 g %

Calorias 1 GrasaTrans 09 Fibra Dietética 10q 4%
~alorias de Grasa 35 (Grasa Polinsaturada 0 g Arlicares 17g |
(Grasa Monoinsafurada 1.5 g Proteina 1 g
i s Dt i==i=  Colesterol 0 mg 0%

pusden menores dependiendo de
ot ey Vitaming A 0% + Vitamina C 0% » Calcio 0% » | Hiemo 0%

https://ncapp023.gruponutresa.com/aplicaciones/NUEVOCONEXION/Chocolates/conexion.nsf/xfDescripcionProductoTerminado.xsp?documentld=AD... 5/7



23/7/2020 Conexion Chocolates

Condiciones almacenamiento y transporte
Conservar en lugar fresco y seco alejado de la luz
granos

pastasy harinas

Instrucciones especiales de manejo y/o uso

Producto destinado como consumo directo para humanos. No apta para personas alérgicas y/o
intolerantes y/o con condiciones de salud relacionados con los ingredientes declarados en el
empaque.

Usos previstos
Para consumo humano directo como bebida

Métodos de distribucion

Para la distribucion el producto debe transportarse en vehiculos completamente cubiertos y
secos evitando la luz directa del sol u otros agentes de calor. El medio de transporte al cliente
puede ser camién o barco.

Requisitos especificos de etiquetado
Etiquetado nutricional resolucion 333 de 2011.
Etiquetado y rotulado general resoluacion 5109.del 2005.

Proceso de Elaboracién / Descripcion
Tostion del cacao
Molienda del cacao tostado y obtencion dela masa de cacao
Mezclado de la masa del cacao, la lecitina de soya, el azucar y las esencias
Moldeado
Enfriamiento
Desmoldeado
Empaque
Embalaje

Documentos Anexos

Archivo Tipo archivo

Perfil de sabor chocolate Corona Tradicional .jpg Publico

https://ncapp023.gruponutresa.com/aplicaciones/NUEVOCONEXION/Chocolates/conexion.nsf/xfDescripcionProductoTerminado.xsp?documentld=AD... 6/7



Tiempo de coccion:

Aldente 12 - 15 minutos

Tabla Nutricional

Cada porcion de 8og contiene

Del porcentaje del valor diario recomendado para adultos’

Tamano de la percion 1/3 paquete (8o g)

Porciones por envase

aprox 3
Grasa Saturadaog 0%
Fibra Dietaria4 g 167%
Vitamina B1 30%
Calcio 0%

Cantidad por Porcion

GrasaTransog

Azticares 2g
Vitamina B2

Zinc

207%

10%

Calorias 280 CDGlo)

Colesterol o mg 0% Sodio10mg
Proteinai1g 22% Vitamina A
Niacina 20% Acido Folico

%VD*

0%

GrasaTotalog 0%
Carbohidrato Total 59 20%
g

Vitamina C 0%
Hierro 50%

‘Los porcentajes de Valores Diarios estan basados en una dieta diaria de 2000 calorias. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de

sus necesidades calorica.

Grasa Total

Grasa Saturada

Colesterol

Sodio

Carbohidratos Totales

Fibra Dietaria

Calorias por gramo Grasa 9

Carbohidratos 4

Proteina 4

Calorias

Menos de

Menos de

Menos de

Menos de

2000
659

20g

300 mg
2.400 Mg
300 g

259

2500
8og
259

300 mg
2400 mg
3759

309



FICHA TECNICA AVENA EN HOJUELAS DON PANCHO

Don Pancho Hojuelas -Alimentos Polar-600g

Codigo de barras: 7702193100491 (EAN / EAN-13)
Cantidad: 600g

Envase: Plastico

Marcas: Alimentos Polar

Categorias: Alimentos y bebidas de origen vegetal, Alimentos de origen vegetal, Cereales y patatas, Semillas, Cereales y
derivados, Cereales en grano, en:avena

Lugares de fabricacién o de transformacién: Colombia

Paises de venta: Colombia

@ Zoom ®



n AREA
GESTION DE LA CALIDAD

CODIGO
FTPV-013

ELREY

TITULO

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

NOMBRE: CANELA ASTILLA

MARCA: El Rey

DESCRIPCION: Es la corteza desecada y privada en su mayor parte de la capa epidérmica,
procedente del "Cinnamomum zeylanicum"Breyne.

FORMA DE CONSUMO Y CONSUMIDORES

POTENCIALES: El producto es utilizado en

cualquier preparacion culinaria y puede ser consumido por el pablico en general.

EMPAQUE, ETIQUETADO Y PRESENTACIONES: Bolsa de polipropileno biorentado.

.20 g astilla Caja por 150 unidades.

VIDA UTIL: 24 meses.

CONDICIONES DE MANEJO Y ALMACENAMIENTO: Consérvese a temperatura ambiente.

ESPECIFICACIONES SENSORIALES

PRUEEBAS REQUERIDAS ESPECIFICACIONES

OLOR Aromatico caracteristico (agradable).
SABOR Caracteristico

COLOR Castano

PUREZA 100% Pura (No contiene aditivos)

ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS

HUMEDAD 14 % Maximo.
CENIZAS 6% Maximo.
CENIZAS INSOLUBLES 2% Maximo
EXTRACTO ETEREO 0.8% Minimo

ESPECIFICACIONES

MICROBIOLOGICAS

n m M C
NMP COLIFORMES FECALES, /g 3 4 40 1
RECUENTO DE Clostridium SULFITO 3 100 1000 1
REDUCTOR, UFC/g
RECUENTO DE Bacillus cereus, UFClg 3 100 1000 1
RECUENTO DE MOHOS Y LEVADURAS, 3 3000 5000 1
UFC/g




6’

Jotalota FICHA TECNICA COMERCIAL

FOODS OF THE WORLD

CANELA MOLIDA 20gr DISP 20un EL REY

SKU: ESA00006

MARCA: EL REY

PAIS DE ORIGEN: Colombia
INGREDIENTES: Canela en rama.

CONTENIDO: 20g x 20ud.

%= INFORMACION LOGISTICA {} MoDo DEuSsO
e Unidades por caja: 24 Especia milenaria utilizada en
e Cajas por pallet: 117 todas las cocinas del mundo.
o EAN13: 7702175111194 Canela molida El Rey es procesada
e DUN 14:17702175111191 en estrictas condiciones

garantizando que los aceites

esenciales se mantengan
adecuadamente, aportando el

sabor y aroma a todas las recetas.

@ CONSERVACION

Vida atil: Mantener en un lugar
fresco y seco (entre 20-22°C),
protegido de la luz solar y de la
humedad. Almacenar este
producto en su envase original
herméticamente cerrado.

(+) JOTAJOTA FOODS

IR A JOTA JOTA FOODS:
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HARINA DE TRIGO FORTIFICADA HAZ DE OROS INDUSTRIAL http://hdvgdiso01/documentacion/documento-print.htm?id=3372

CODIGO GP.GAC-1023
@ harinera del valle VERSION 20

saberr je alimento TIPO FICHATECNICA

HARINA DE TRIGO FORTIFICADA HAZ DE OROS
INDUSTRIAL

1 DEFINICION

La harina de trigo es un producto alimenticio obtenido de la molienda de granos de trigos duros
triticum aestivum, sanos y limpios.

Se usa en la elaboracion de productos de horneo de panaderia
Ingredientes:

Harina de trigo (cereal que contiene gluten)fortificada con Niacina (55mg/Kg), hierro
(44mg/Kg), vitamina B1 (6mg/Kg), vitamina B2 (4 mg/Kg), y acido Fdlico (1.54 mg/Kg), agentes
de tratamiento de las harinas (4cido ascorbico y/o azodicarbonamida y/o peroxido de benzoilo)
y Enzimas. Contiene gluten.

2 REQUISITOS

2.1 La harina de trigo no podra contener contaminantes de tipo fisico, quimico o biolégico que
afecten la salud.

2.2 La harina de trigo debe estar exenta de sabores y olores extrafios y de insectos vivos.
2.3 La harina de trigo debe estar exenta de excrementos animales.

2.4 La harina de trigo no podra contener méas de 75 fragmentos de insectos y no mas de 1 pelo
de roedor en 50 gramos de muestra representativa.

2.5 Los limites maximos para residuos de plaguicidas no deben exceder los establecidos por
el Codex Alimentarius.

2.6 La Harina de trigo debe cumplir con los limitesmaximos de micotoxinas establecidos en la
siguiente tabla:

Limite maximo en

Micotoxinas

Hg/Kg
Ocratoxina A 3.0
Afatoxina B1 2.0
Suma de Aflatoxinas B1, B2, G1y G2 4.0
DON - Deoxinivalenol 750
Zearalenona 75

2.7 Minimo el 98% de la harina de trigo debe pasar a través de un tamiz de 212 x 10 “m (No.
70 U.S.A Standard, segun la AOAC)

2.8 REQUISITOS FISICOQUIMICOS

1de5 26/04/2016 11:39 a.m.
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PARAMETRO TOLERANCIA MiNIMA TOLERANCIA MAXIMA METODO
Humedad (%) 13.0 145 GP.GAC-101
Proteina (Nx5.7) % base seca. 12.5 Lab. Externo
Cenizas (% base seca) 0.85 GP.GAC-102
Gluten Himedo (%) 33.0 GP.GAC-104
Gluten Seco (%) 11.0 GP.GAC-104
Falling number (s) 270 AACC 56-81.03
Acidez como H 2SO 4 (mg/100 g) 70 Lab Externo

2.9 REQUISITOS MICROBIOLOGICOS

MICROORGANISMO njcm M METODO
Recuento de aerobios mesdfilos UFC / g 3/1/200000 300000 NTC 4519
Deteccion de E. Coli UFC/ g 3/0/<10 - NTC 4458
Deteccion de Salmonella /25 g 3|0/ Ausente |- NTC 4574
Recuento de mohos y levaduras UFC / g 3/1/3000 5000 |NTC 5698-2
Recuento de Staphylococcus aureus coagulasa positiva UFC/g|3/0|< 100 |- NTC 4779
Recuento de Bacillus Cereus UFC / g 3|1 500 1000 | NTC 4679

Segun NTC 267

Donde:

n: nimero de muestras que se van a examinar

c: numero maximo de muestras permitidas con resultados entre my M
m: indice maximo permisible para indicar nivel de buena calidad

M: indice maximo permisible para indicar nivel de aceptable calidad

2.10 METALES CONTAMINANTES

METALES PESADOS |LIMITE MAXIMO METODO
Plomo, (mg/kg) 0.20 AOAC 986.15
Cadmio (mg/kg) 0,20 AOAC 986.15

Segun NTC 267
2 .11 REQUISITOS REOLOGICOS
2.11.1 FARINOGRAMA
PARAMETRO TOLERANCIA MiNIMA METODO

Absorcion (%) 63 GP.GAC-103

2.12 PANIFICACION

PARAMETRO TOLERANCIA MINIMA METODO
Absorcion (%) 58 GP.GAC-107
Volumen pan (cm3) 1000 GP.GAC-107

2.13 ADITIVOS PERMITIDOS

Seguin NTG@EXO NIVEL MAXIMO EN PRODUCTO TERMINADO

2de5 26/04/2016 11:39 a.m.
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2.14 MICRONUTRIENTES

MICRONUTRIENTES CANTIDADES MiNIMAS
Vitamina B1 (mg/kg) 6.00
Vitamina B2 (mg/kg) 4.00
Niacina (mg/kg) 55.00
Acido Folico (mg/kg) 1.54
Hierro (mg/kg) 44.00

Segun Decreto Numero 1944 - Octubre 28 de 1996
2.15 ALERGENOS

La Harina de trigo contiene gluten.

Este producto cumple con lo establecido en:

* Resolucion 4506 de 2013 - Limites maximos de contaminantes

e Resolucion 5109 de 2005 - Requisitos para el rotulado de productos alimenticios

¢ Resolucion 683 de 2012 - Reglamento técnico sobre requisitos de envases y empaques
e NTC 267 - Harina de Trigo, ultima actualizacién

e Decreto 1944 de 1996 - Fortificacion Harina de Trigo

3 EMPAQUE Y ROTULADO

La Harina de trigo esta empacada en sacos impresos de polipropileno tejidos o de papel, peso
neto 50 kg, (Ver Anexo D GG-568 - Matriz de Requisitos Legales para Fichas Técnicas) y
sacos de polipropileno, peso neto 12.5 Kg x 4 unidades.

Nombre del producto HARINA DE TRIGO FORTIFICADA, marca HAZ DE OROS , nimero del
lote y fecha de vencimiento impresos, segun lo establecido en Anexo D GG-568 - Matriz de
Requisitos Legales para Fichas Técnicas y Fichas Técnicas GP.GAC-629 (POLYPROPYLENE
BAG WHEAT FLOUR HAZ DE OROS), GP.GAC-244 (SACO DE POLIPROPILENO HARINA
DE TRIGO HAZ DE OROS) y GP.GAC-251 (SACO PAPEL HARINA DE TRIGO HAZ DE
OROS), .

El rotulado del vencimiento y lote se realiza de la siguiente manera:

VENCE: Dia (en numeros), Mes ( tres primeras letras), Afo (dos ultimos digitos). Lote
(numeros digitos 6), Letra (turno), Numero (contador de bultos empacados).

Ejemplo:

http://hdvgdiso01/documentacion/documento-print.htm?id=3372
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4 ALMACENAMIENTO Y PRESERVACION

Se mantienen los bultos en bodegas con buena circulacion de aire, en condiciones normales de
humedad relativa y temperatura, estibados bajo los estandares de almacenes, con controles de
insectos y roedores y cumpliendo los programas de limpieza y saneamiento. No debe haber
presencia de combustibles o fluidos liquidos, jabones o desinfectantes en los alrededores de la
harina, los cuales producen contaminacion. También se almacena en silos a granel.

El producto es transportado en vehiculos limpios y cerrados
4.1 Vida Util
Hasta seis meses para lo cual las buenas condiciones de almacenamiento y preservacion son

indispensables, teniendo en cuenta en especial el control de insectos y roedores, que pueda
garantizar el tiempo efectivo de esta.

5 REQUISITO ADICIONAL PARA PRODUCTOS DE EXPORTACION
No Aplica

Documentos Relacionados

[GP.GAC-102] DETERMINACION DE CENIZAS EN HARINA DE TRIGO
[GP.GAC-101] DETERMINACION DE HUMEDAD EN TRIGO Y HARINA DE TRIGO
[GP.GAC-104] GLUTEN METODO MECANICO EN HARINA DE TRIGO
[GP.GAC-103] METODO DEL FARINOGRAMA EN HARINA DE TRIGO
[GP.GAC-107] PANIFICACION HARINA DE TRIGO

[GP.GAC-629] POLYPROPYLENE BAG WHEAT FLOUR HAZ DE OROS
[GP.GAC-251] SACO PAPEL HARINA DE TRIGO HAZ DE OROS HAZ

4 de 5 26/04/2016 11:39 a.m.
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[GP.GAC-249] SACO POLIPROPILENO HAZ DE OROS 12.5
[GP.GAC-244] SACO POLIPROPILENO HARINA DE TRIGO HAZ DE OROS

ELABORARON REVISARON APROBARON
Alejandra Maria Bermudez Liliana Chacon Tabares Jose Fernando Chacon Valencia
Burgos Lider de Equipo de Aseguramiento de Lider de Equipo de Gerencia de
Ingeniero de Innovacion y Desarrollo (1) Calidad - Cali Produccion

COPIA NO CONTROLADA
Céd. Impresion: 3372
Imprimio: Marlon Steven Lugo Herrera
Para: Carmen Ordofiez

Fecha Impresion: 26/04/2016
Valido Hasta: 07/05/2015
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\ Nestle
Nestlé de Colombia S.A.
NIT.860.002.130-9
SANTAFE DE BOGOTA D.C.

APARTADO AEREO No0.5959
CONM: 521 9000

Fecha:

Senores
(NOMBRE DEL CLIENTE)
(Bogota)



Carta de Codificacion

= Con la/Mitad
delHIERRO DIARIQ ‘

n una sola porcio,




A continuacion relacionamos la

Descripcion

12303997 |[NESTUM BL Iron+ Trigo Miel 12x200g N1 XR

Atentamente,

Gerente de Canal
Nestle de Colombia S.A



presentacion correspondiente a la categoria CEREALES IN

Caja

Embalaje Prec;::aSm Codigo Barras

Caja x 12 unidades 200g $ 61.200 7613033986635




FANTILES

Unidad

Pre(l:\'&sm Codigo Barras

$5.100 7613033986628 19%




/o TODOS PORUN

Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA

RESOLUCION No. 2017020226 DE 19 de Mayo de 2017
Por la cual se Modifica una Resolucién
zlmanmyamswhmmlqumumym
INVIMA, on ejorcicio de las facultades logales conferidas en el decreto 2078 del 8 de octubre del 2012,
con base en lo previsto por la ley 9a. de 1979, Decreto - Loy 019 de 2012, Ley 1755 de 2015, Resolucion
2674 de 2013, Resolucion 719'00 2015,

EXPEDIENTE: 20075506 RADICACION: 2017005110 FECHA: 18/01/2017
REGISTRO SANITARIO: RSIA10196514 VIGENCIA 28/04/2024
ANTECEDENTES

Mediante resolucion N° 2014009421 de 8 de Abril de 2014 el INVIMA concedid registro sanitario
N* RSiA10196514 para IMPORTAR Y VENDER el producto: ALIMENTO A BASE DE
HARINA DE TRIGO Y MIEL CON PROBIOTICOS. NESTUM® TRIGO MIEL marca; NESTLE®
YIO NESTUMR presentacion comercial: Laminado PET: 25 g y 30 g. Caja Plegadiza con bolsa
interna: 200 g y 350 9. Lamina 270 g. Hojalata: 300 g. titular: NESTLE DE COLOMBIA S A. con
domicilio en BOGOTA - D.C. fabricante: NESTLE CHILE S.A con domicilio en
CHILEIMPORTADOR(ES): NESTLE DE COLOMBIA S.A. con domiciio en BOGOTA-DC,

Que mediante escrito radicado bajo el nimero 2017005110 de fecha 18/01/2017, el Sedor Luis
Alfonso Bermudez Castellanos, actuando en calidad de Representante legal, presenté solicitud
de modificacion al Registro Sanitario en mencion.

En el sentido que se autorice:

1. Adicidn de nombre
2. Adicidn de composicion

Que mediante auto N° 20]7002850 de fecha 1 de Marzo de 2017 este instituto requirid al
interesado en ko referente a:

1. Aporte los certificados de analisis del producto terminado en los cuales se evidencie la
adicion de por lo menos el 10% del valor de referencia de las vitaminas y minerales, de acverdo
con lo mencionado en la Resolucion No. 333 de 2011, numeral 17 3.

Que mediante escrito N* 2017031551 de fecha 08/03/2017 dio cumplimiento al auto en
mencion, allegando b solicitado,

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

Que revisada la documentacion allegada, el despacho observa que cumple con los requisitos
establecidos en la Resolucidon 2674 de 2013, para la concesion de dicho tramite. Con
fundamento en lo anterior, ka Direccitn de Alimentos y Bebidas.

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: MODIFICAR la Resolucién No. 2014009421 facha 08/04/2014 que
concedi Registro Sanitario nimero RSIA10196514 para IMPORTAR Y VENDER, ol producto
ALIMENTO A BASE DE HARINA DE TRIGO Y MIEL CON PROBIOTICOS. NESTUM® TRIGO
MIEL, marcas NESTLE® Y/O NESTUMD a favor de NESTLE DE COLOMBIA SA. con
domicilic en BOGOTA - D.C.

En el sentido de autorizar '

I, Cambio de nombre por adicion de variedad, quedando en adelante: NESTUM® TRIGO
MIEL: ALIMENTO A BASE DE HARINA DE TRIGO Y MIEL CON PROBIOTICOS;
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. 5 gz TODOSPOR UN
. NUEVO PAIS

Ropublica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA

RESOLUCION No. 2017020226 DE 19 de Mayo de 2017
Por la cual se Modifica una Resolucion

Elomamumymwmammnavwmoaammmm«ym
INVIMA, en eprcco de las facultades legales conferidas en el decrato 2078 del 8 de octubre del 2012,
©on base en o previsto por 1a ley 9a. de 1979, Decreto - Ley 019 de 2012, Ley 1755 de 2015, Resolucion
2674 0e 2013, Resolucidn 719 de 2015.

ALIMENTO/CEREAL A BASE DE HARINA DE TRIGO Y MIEL CON PROBIOTICOS,

VITAMINAS Y MINERALES.

2. Adicion de composicion para la nueva variedad, ALIMENTO/CEREAL A BASE DE
HARINA DE TRIGO Y MIEL CON PROBIOTICOS, VITAMINAS ¥ MINERALES: harina de
ingo, azucar, miel de abejas, minerales (carbonato de calcio, fosfato dipotasico), vitaminas y
minerales [vitamina C, fumarato ferroso, sulfato de zinc, vitamina E, Niacina, Pantotenato de
calcio, Vitamina B1, Vitamina B2, Vitamina A, vitamina B6, acido fdlico, Biotina, Vitamina D3,
vitamina B12], probidticos (bifidobactelum lactis 1 X 10° UFC/g) y aroma idéntico al natural
(vainiina). Contiene gluten. Puede contener leche.

ARTICULO SEGUNDO: Notificar al interesado de la presente resolucidn advirtiéndole que
contra la misma procede Gnicamente el Recurso de Reposicion, que debera Interponerse ante
LA DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA
DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA, dentro de los DIEZ (10) dias siguientes a su
notificacion, en los términos sefalados en el Codigo de Procedimiento Administrativo y de ko

ARTICULO TERCERO. La presente resolucion rige a partic de la fecha de ejecutoria.
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C., el 19 de Mayo de 2017
Este espaclo, hasta la firma se considera en blanco.

\
SERGIO ALFONSO TRONCOSO RICO
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Vello Coonding Lady Ol Proyecds Asgede Musde Legs! Prancy Tomess, reaes Netds  manneg

Firma valida .
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INFORMACION PRODUCTOS

I. INFORMACION GENERAL DEL PRODUCTO

CODIGO

DESCRIPCION |

MARCA

12303997 NOMBRE PRODUCTO NESTUM BL Trigo Miel 12x200g N1 CO

NESTUM BL Trigo Miel 12x200g N1 CO

|NESTLE | MARCA PRODUCTO | NESTUM
CATEGORIA |InfantNutrition Cereals | DURAB. ORIGEN Chile

uUSosS

Consumo para nifos entre los 6 meses y 3 afos segun indicaciéon del emg

Il. FORMATO Y PRESENTACION DEL PRODUCTO

CANTIDAD U. PRIMARIA CANTIDAD UNID. PESO
CAJA X 1 CAJA | X | 12 Unidades X 200
PALLETX | 960 Unidades |
MEDIDAS
CAJA X Milimetros  LARGO 385 ANCHO 256 ALTO |
UNIDAD Milimetros ~ LARGO ANCHO 133 ALTO |
Ill. CODIGOS DE BARRAS
CAJA 7613033986635 U. VENTA 7613033986635 | .oneino | 76130
IV. REGISTROS
oo [ rewmamesta_J7osoon ree

V. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y EXHIBICION

GENERALES

OTRAS

MANTENER EN LUGAR FRESCO Y SECO, PROTEGIDO DE CONDICIONES AME
EXTERNAS, ALEJADO DE ALIMENTOS SUSCEPTIBLES DE CONTAMINACION "
FUERTES

VI. MERCANDISING
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ARTICULO: MAIZENA 2,5 KG REFERENCIA: 15103501

LISTA DE INGREDIENTES

Descripcién: Harina fina de maiz

Ingredientes: Almidon de maiz

Instrucciones de uso: Para masas; rebozados; sopas y cremas; salsas y jugos de carne, ave o pescado; postres; natillas, cremas de relleno y
chocolate a la taza, etc...

Fecha: Spec.22/08/2017

VALORES NUTRICIONALES

por 100g
Energia (KJ / Kcal) 1487 / 355
Grasas (9) <0,5
de las cuales saturadas (g) <0,1
Carbohidratos (g) 86
de los cuales azucares (g) 0
Fibra alimentaria (g) 1
Proteinas (g) <0,5
Sal (g) <0,01

Fecha: Spec.22/07/2017

CONTENIDO DECLARADO / CONSERVACION / VIDA

Contenido declarado: 2.500¢g

Conservacion y

Conservar en lugar fresco y seco
transporte:

Vida del producto: 36 meses desde su fecha de fabricacion




PARAMETROS ANALITICOS

PARAMETROS FISICO QUIMICOS

PROPIEDAD Minimo Maximo Especificaciéon
Agua (%) 10,5 13,5
pH 4 7
Viscosidad (mPas) 450 700

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

PATHOGENS // Unidad de medida m M
Salmonella (cfu/25g) Ausencia
Bacillus cereus (cfu/g) 100
Escherichia coli (cfu/g) 10
Clostridium perfringens (cfu/g) 10
Staphylococcus aureus (cfu/g) 100
INDICADORES m M
Aerobios mesdfilos totales (cfu/g) 10000
Bacterias sulfitoreductoras (cfu/g) 100
Mohos (cfu/g) 100
Coliformes (cfu/g) 100
Levaduras (cfu/g) 100




DECLARACION ALERGENOS / INTOLERANCIAS

ALERGENOS ALIMENTARIOS

PROPIEDAD

Contacto cruzado Comentarios

Cereales que contengan gluten y productos derivados

Crustaceos y Productos a Base de crustaceos

Moluscos y Productos a Base de moluscos

Huevos y Productos a Base de huevo

Pescado y Productos a Base de pescado

Cacahuetes y Productos a Base de cacahuetes

Soja y Productos a Base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa )

Frutos Secos y derivados

Granos de Sésamo y Productos a Base de granos de sésamo

Diéxido de azufre y sulfitos

Apio y productos a Base de apio

Mostaza y Productos a Base de mostaza

Altramuces y Productos a Base de Altramuces

Declaracion de alérgenos de acuerdo al Reglamento 1169/2011

La informacion de este documento ha sido preparada usando datos actualizados al momento de su publicacién. Si en el envase del producto encuentra
diferencias, este hecho puede ser debido a pequefios cambios en la receta, o procesos de fabricacién. En estos casos, siempre tome como referencia la

informacion impresa en el envase.

MODIFICACION GENETICA (GMO)

Propiedad

Sl

NO Comentarios

Etiquetado requerido por GMO

VERSION 9

LCON : 66377343IS /3

Fecha LCON: 25/11/2016

Fecha Ultima revision: 11/01/2018
Fecha creacién: 25/04/2014

El producto cumple con la legislacién espafiolay europea en vigor correspondiente a la fecha de la Gltima modificaciéon




Especificaciones técnicas

Tamano
Mediano

Referencia
1001452

Descripcion del producto *

l Informacion Nutricional
| Tamaho de & porcion (ver tabla 23

L ¥ (e tabis 2} 1
EWEWW

ol 50 Calorias de Gra i
| xve’ 1
| Grasa Torad LA
L] * - -
e - Caracteristicas
| Colesterct 0 mg 0N
| Sodio 0mg 0%

| Carbotucaton Totales s

Mezcla de semolato de trigo fortificado y agua,
adicionada con una mezcla de micronutrientes
compuesta por vitamina A, acido folico, Hierro y
zinc

En 1 litro de agua hirviendo por cada 100 g de
pasta con sal al gusto, agregar la pasta y dejar
cocinar de 6 a 9 min.Sopa




FICHA TECNICA HARINA PRECOCIDA PROMASA

@(‘j ‘/ ESPECIFICACIONES TECNICAS VERSION 10
10 g / HARINA PRECOCIDA DE MAIZ

EMPRESAS POLAR

r

2016-02-15

[ALIMENTOS POLAR COLOMBIA S'A'S

NTO

Harina de maiz precocida amarilla

PSA-000508-2016

DESCRIPCION DEL ALIMENTO

La Harina Precocida de Maiz es un producte obtenido a
partir del endospermo de granos de maiz (Zea Mays var.),
clasificados para consumo humano, que han sido
sometidos a un proceso de limpieza, germinacion,
precoccion y molturaciéon o molienda. Las Harinas
Precocidas de Maiz, se clasifica dependiendo del tipo de
Maiz del que provengan,asi: Harina Precocida de Maiz
Blanco y Harina Precocida
de Maiz Amarille. ) "

NOMBRE ESPECIFICO DE LOS
INGREDIENTES

Harina de'maiz precocida amarilllla (100%).

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

. ORGANISMO VALOR DE REFERENCIA .

NTC 3594

'DETERMINACION E. COLI/g MENOR QUE 10

RECUENTO DE STAPHYLOCOCCUS
COAGULASA (+) (ufcig)

MENOR QUE 100

_|RECUENTO DE MOHOS Y LEVADURAS

;’{ufi:‘lq)‘ MAXIMO 1000
/| RECUENTO DE BACILO CEREUS (ulc/g) MAXIMO 100
DETECCION DE SALMONELLA /25 g AUSENTE
VALOR DE
PARAMETRO REFERENCIA
NTC 3594 METO0D
COMPOSICION
HUMEDAD EN % EN MASA MAXIMO 13.0 °C-
FISICOQUIMICA Secado 130°C-NTC
PROTEINA (%N X 6.25) EN BASE SECA EN .
% EN MASA MINIMO 6.0 | iendahl - 1SO 1871
GRASA EN % EN FRACCION DE MASA EN P Extraccion soxlet-NTC
BASE SECA MAXIMO 2.3 668

Pagina 1de 4



FICHA TECNICA HOJUELAS DE MAIZ ZUCARITAS

Cereal Kellogs
—— ZUucaritas ssogr

Tamano de lc porcion: 30g {1 toza

porciones por envase oprox. 23

Radiografia

Cereal Kellogs Zucaritas 6809

O ¥
os de o Organizocion

Segun la Resoiucion 2492 de 2022, los selios de odvertencia de este producto son:

Tamano de la porcién: 30g (1 taza)
Kilocalorias (Kcal): 110

consumo de productos que contienen exceso de estos nutrientes, se reiaciona con may
nesgo de sulfrir hipertension, enfermedades renales, diabetes, enfermedades
cardiovasculores y otras enferme

NUmero de porciones por envase: aprox. 23

Segun la Resolucion 2492 de 2022, los sellos de advertencia de este

producto son:

EXCESO EN

SODIO

MINSALUD

Q

-

}

L

1



EXCESOEN

AZUCARES

MINSALUD

Clasificacion: Producto comestible ultraprocesado — Panaderia
industrializada — Galletas dulces o barras de cereal.

Ingredientes: (10 ingredientes):

A continuacién, se enumeran los ingredientes del producto, de mayor a
menor cantidad, de acuerdo a la informacién reportada en la etiqueta.

Maiz

Azicar

Malta

Sal

Hierro reducido (hierro)

Colecalciferol (vitamina D)
Cianocobalamina (vitamina B12)
Mononitrato de tiamina (vitamina B1)
Clorhidrato de piridoxina (vitamina B6)
0. Acido félico

200N G R WN e

Otros ingredientes declarados en etiqueta:

1. Ingredientes de cebada (gluten)
2. Elmaiz utilizado en este producto contiene trazas de soya

Nutrientes criticos en el cereal Kellogs Zucaritas:
Cada porcion de 1taza (30g) aporta 110 Calorias.

Sodio™: segln los criterios de la Organizacién Panamericana de la Salud
(OPS), este producto contiene la cantidad méxima de sodio
recomendada o aceptada. Este producto deberia contener un méximo
de 110mg de sodio y aporta 110 miligramos (mg), por lo que contiene
exactamente la cantidad méaxima recomendada de sodio.

Azdcares®: Segun los criterios de la Organizaciéon Panamericana de la
Salud (OPS), la cantidad recomendada de azlcares es la que aporte
maximo el 10% de las calorias del producto. En este producto, el 44% de



las calorias provienen de los azdcares, es decir que, contiene mds de
cuatro veces la cantidad recomendada de azUcares. Del total de
calorias del producto (110Kcal), 48 calorias provienen de 12 gramos de
azdcares.

Recomendaciones finales: Evite consumir este producto. Prefiera
consumir cereales y granolas sin adicién de azlcar, endulzantes o
aditivos quimicos. También puede reemplazarlo por granolas
preparadas en casa, con ingredientes naturales utilizando por ejemplo
avena, frutos secos como mani, nueces, adlmendras, frutas deshidratadas
o enteras, semillas de girasol, de chig, hojuelas de maiz sin endulzantes,
que pueden ser acompanados con leche entera o derivados lacteos de
su preferencia.

Elaborado por: Kewin Velasco®
Revisd: ND Rubén Orjuela, MSP Angélica Pachén.



FICHA TECNICA MARGARINA LA BUENA

Ingredientes: *Mezcla de aceites y grasas vegetales (aceite de soya,
palma, sus fracciones y aceite de palmiste} refinados, hidrogenados y
no hidrogenados, interesterificados y no interesterificados, agua, sal,
emulsificantes (ésteres de acido citrico, monogliceridos de dcidos
grasos y lecitina de soya), conservante (sorbato de potasio), sabor
artificial, sinergista (dcido citrico), antioxidante (TBHQ), vitaminas A y
D3 y colorante idéntido al natural (betacaroteno). *Contiene lecitina de
soya. Puede contener leche.

Viene en presentaciones de 125g, 250g.



MIEL DE ABEJA FICHA TECNICA

Tiggnes | [“a

Miel de abeja
0409009000
100% Miel pura y natural de floracion citrica
Miel 100% natural extraida directamente de las colmenas de abejas
silvestres ubicado en el valle de Chanchamayo. Se caracteriza por el
mantenimiento de todas las propiedades naturales de la miel, sin adicion
de azucares, sin almiddn, sin tinte o conservantes . El procesamiento o
embalaje se realizan segun el protocolo de buenas practicas de
manufactura.
Retail: Frascos de 1 kg, 500 grs y 250 grs,
Bulk: Baldes de 30 kg
Todo el afio
1 afio
Temperatura ambiente 25 °C, almacenar en un lugar fresco y seco a una
humedad relativa de 65%

CARACTERISTICAS
Premium
Miel Multifloral
2020

Dulce con ligeras notas acidas.

Perene - Chanchamayo

800 msnm

Calle General Cérdova 1140 Int. 203 Pueblo Libre Lima Peru
51 943556506 - 51 932517807
info@albugat.com.pe
www.albugat.com.pe


mailto:info@albugat.com.pe
http://www.albugat.com.pe/

FICHA TECNICA

OREGANO
CODIGO: FTE
FECHA:  ENE2018
REVISION: 4
CONSERVAS DANI S.A.U.
1.- PRODUCTO
Nombre del producto: OREGANO MOLIDO

Ingredientes: Hojas y sumidades florales sanas, limpias y molturadas de orégano
Consumo preferente: 4 afios.

Registro sanitario: 24.00073/B

Marca: DANI

2.- CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: Molturado.

Color:
Olor:
Sabor:
Textura:
Otras:

3.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Verde, marroén.

Aromatico. Exento de olores atipicos.
Ligeramente amargo. Exento de sabores atipicos.
Tipica del producto

Ausencia materias extrafias

Humedad (%): <15
Cenizas totales (%): <16
Cenizas insolubles HC1 (%): <2
Extracto etéreo (%0): 5-6
Fibra bruta (%): <25
Extracto alcohélico (%): 6-13
Esencia (%): >0.5
Aflatoxinas B1 (ppb): <5
Aflatoxinas totales (ppb): <10

4.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Escherichia coli (ufc/g): <10
Salmonella (/25g): Ausencia
Cl. sulfito reductores (ufc/g): <1*10°

5.- INFORMACION COMPLEMENTARIA

Tratamiento Recibido
Producto molturado no irradiado
Sistema de codificaciéon

Cédigos internos de fabrica que incluyen el ntimero de lote.
Ejemplo Lote: 02755-CK21 ; Ejemplo Consumo preferente: 12-2020

Usos (Informacion para el consumidor)

En carnes, salsas, huevos, pizzas, vegetales y zumos.

Declaracion de alérgenos. Declaracion de OGM. Informacion nutricional.

Producto sin ingredientes alérgenos. Puede contener mostaza, gluten, sésamo y apio. No contiene OGM. No aplica.

Condiciones de conservacion y transporte
Almacenar en lugar fresco, seco y ventilado

Transporte exclusivo alimentos. Preservar de contacto directo con el suelo. Temperatura ambiente.

Certificados planta produccién

Certificado HACCP Hazard analysis and critical control points. Certificado IFS Food International Featured Standard

Redlizado

\
/ I
: \

Dpto. Calidad

*2IFS

Aprobade

Food
“Director Calidad

Grupo Dani. participa en el sistema integrado de gestion de residuos de envases de consumo por particulares ECOEMBES

El poseedor final es el responsable de la correcta gestion ambiental de los residuos de envases industriales o comerciales que se generen



FICHA TECNICA PANELA ZAPATOCA

1. NOMBRE DEL PRODUCTO: PANELA: Producto Obtenido de la Extraccion

y evaporacion de los jugos de la cana de azlcar, elaborado en los

establecimientos denominados Trapiches paneleros en cualquiera de sus

formasy presentaciones.

2. COMPOSICION NUTRICIONAL DE LA PANELA.

Textu.ra: Consistencia firme y dura
Sabor y olor: Caracteristicos

PARAMETRO MINIMO MAXIMO
Humedad % - 9,0
Cenizas % 0,8 -
Azucares totales % - 83
Azucares reductores % 5,0 10
BRIX 93% 94%
Proteinas % 0,2 -
Potasio en mg/ 100 g 100 -
Calcio en mg/ 100 g 10,0
rosftoro en mg/ 100 g 0,0 -
Hierro en mg/ 100 g 1,5 -
PH 6,1 6,4

Colorantes

Ausencia




Sacarosa 72 a83 Provitamina A 2.00
Fructosa 15a7 Vitamina A 3.80
Glucosa 15a7 Vitamina B1 0.01
Vitamina B2 0.06
MINERALES (mg) Vitamina B5 0.01
Potasio 10a 13 Vitamina B6 0.01
Calcio 40 a 100 Vitamina C 7.00
Magnesio 70a9 Vitamina D2 6.50
Fosforo 20a 90 Vitamina E 111.30
Sodio 19a 30
Manganeso 10a13 Provitaminas 280 mg
Zinc 02a0.5b Agua 1.59a90¢g
Fluor 5.3a6.0 Calorias 312
Cobre 0.1 a09

En “PANELA PURA” se utilizan diferentes materiales de empague segln

el tipo de producto o mercado al que va dirigido. Los materiales usados son:

e Polipropileno bi-orientado termoencogible; para panela “tipo extra”,

paneliny panelitas. Estos productos tienen como embalaje bolsas de papel de

primer uso.

1 Panela Corriente x500.

1 Panelin, cuadrado empacado en bolsas de ocho unidades cada una, con

un peso neto de 1000 gr.

] Panelin, redondo empacado en bolsas de ocho unidades cada una, con

un peso neto de 1000 gr.

1 Panela corriente x 910

T Panela Corriente J.O X 750




EMBALAIJE
Bolsas de papel; con un peso neto por paquete segun referencia desde 18 a 24
kilos.
4. RECOMENDACIONES DE CONSERVACION
Consérvese en ambiente secoy libre de contaminacién. Se recomienda no

almacenar en lugares humedos o contaminados.

MOLIENDA

En esta operacion se obtienen dos productos: el jugo crudo como producto
principal y el bagazo humedo. El nivel de extraccidon y la concentracion de
solidos solubles de los jugos afectan directamente el rendimiento en la
produccion. El porcentaje de extraccion [(peso del jugo/peso de la cana) x 100]
depende de las condiciones de operacidon del molino y tiene efectos marcados
sobre la calidad y cantidad de jugo que se obtiene asi como del rendimiento del
proceso.

La extraccion de los jugos se lleva a cabo en el area de molienda la cual cuenta
con los siguientes equipos para la extraccidon de los jugos y para el
aprovechamiento del bagazo como fuente de energia:

Banda trasportadora

Conductor de Cafia

Desfibradora

Molino Conductor de Banda para Bagazo.
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CONTENIDO NETO: 250 ¢
17 PORCIONES APROX.




Informacion Nutricional

Tamano de porcion: 1 1/5 cucharadas (15 g)
NUmero de porciones por envase: Aprox. 17

Calorias (kcal) Por 100 g | Por porcién
348 91
Grasa total 16g 02g
Grasa saturada 04g 019
Grasa trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 74 g 1149
Fibra dietaria 54¢g 08g
Azucares totales 2349 03g
Azucares anadidos| 0g 0Og
Proteina 12 g 189
Sodio 6.0 mg | 0.9 mg
Vitamina A 188 ug ER 28 ug ER
Hierro 14 mg 2.1 mg
Vitamina B1 0.76 mg 0.11mg
Vitamina B2 0.41mg 0.06 mg
Niacina 6.9 mg 1.0 mg
Acido Félico 308 ug 46 ug
Zinc 3.1mg 0.46 mg

No es una fuente significativa de Calcio y Vitamina D




FICHA TECNICA PASTAS DORIA TALLARINES

Grasa Saturada

Carbohidrato | |

Fibra dietaria | |

Brasa Trans Colestero oid Aaicares Proteina
IO ) [ (R
0% 0% E 16% 0% 22%
VitaminaA | ViminaC | VieaminaBl | ViaminaB | Nacna | | Acdofélico | | Hewo | Cldo | | Zic
 10% 0% | 30% | 20% || 20% || 60% | | 50% 0% | | 10%




FICHA TECNICA PASTAS DORIA TALLARINES

Informacion Nutricional

Tamanio de porcion: 1 1/5 cucharadas (15 g)
NUmero de porciones por envase: Aprox. 17

Calorias (kcal) Por 100 g | Por porcién
348 91
Grasa total 16g 02g
Grasa saturada 049 01g
Grasa trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 74 g 1149
Fibra dietaria 54¢g 08g
Azucares totales 2349 03g
Azucares anadidos| Og 0Og
Proteina 12 g 189
Sodio 6.0 mg | 0.9 mg
Vitamina A 188 ug ER 28 ug ER
Hierro 14 mg 2.1 mg
Vitamina B1 0.76 mg 0.11mg
Vitamina B2 0.41mg 0.06 mg
Niacina 6.9 mg 1.0 mg
Acido Félico 308 ug 46 ug
Zinc 3.1mg 0.46 mg

No es una fuente significativa de Calcio y Vitamina D




FICHA TECNICA PASTAS DORIA TORNILLOS

Tornillos

Grasa Saturada Grasa Trans Colesterol | Carbohidrato | | Fibra dietaria | Azicares Proteina

total
0g 0g Omg 59 49 29 119

0% 0% 16% 0% 22%

20%
“Vitaminah | | VitaminaC | | VitaminaB1 | | VitaminaB2| | Nacina | | Acidofélico | | Hiemo | | Caldo | | Zinc
W% 0% | 3% | 2% 20 | 6% | | S0% || 06 | 0%




FICHA TECNICA PASTAS DORIA TORNILLOS

Informacion Nutricional

Tamano de porcion: 1 1/5 cucharadas (15 g)
NUmero de porciones por envase: Aprox. 17

Calorias (kcal) Por 100 g | Por porcién
348 91
Grasa total 16g 02g
Grasa saturada 04g 019
Grasa trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 74 g 1149
Fibra dietaria 54¢g 08g
Azucares totales 2349 03g
Azucares anadidos| 0g 0Og
Proteina 12 g 189
Sodio 6.0 mg | 0.9 mg
Vitamina A 188 ug ER 28 ug ER
Hierro 14 mg 2.1 mg
Vitamina B1 0.76 mg 0.11mg
Vitamina B2 0.41mg 0.06 mg
Niacina 6.9 mg 1.0 mg
Acido Félico 308 ug 46 ug
Zinc 3.1mg 0.46 mg

No es una fuente significativa de Calcio y Vitamina D




FICHA TECNICA UVAS PASAS CAROLINA

Envasado y comercializado por:
Frutos secos LTDA.

Calle 37b sur No. 72K-27

PBX: 494 9015 - 403 0087

Celular; 313 846 5851
www.cerealescarolina.com
frutossecos@gmail.com
dafrutossecos@yahoo.com
Industrianalfrutossecos@gmail.com
Bogotd D.C. - Coiombia
NOTIFICACION SANITARIA
NSA-001895-2016
Ingredientes:

Uva pasa importada

y seleccionada. 131

Consérvese en un lugar seco y fresco
libre de contaminacion y olores fuertes.

iLa mejor opcion cada dia!




FICHA TECNICA

Conjunto de granos procedentes de
cualquier variedad de los géneros Phaseolus
spp. Y Vigna.

Frijol Tipo | Grado 2

NOMBRE DEL PRODUCTO
(IDENTIFICACION Y PROCEDENCIA) FRIJOL BOLA ROJA DESCRIPCION

DIRECCION: Corabastos, Bodega 8 Local 2; Bogoté - Colombia

DATOS DEL EMPACADOR TELEFONQ: 448 2515
ORIGEN NACIONAL
MARCA COMERCIAL SuDespensa
REGISTRO SANITARIO NO REQUIERE REGISTRO SANITARIO CERTIFICADO # 2010102982
PRESENTACION
COMERCIAL 2504, 400g, 460g, 500 g, 1000 g, 12.5 Kg, 50 Kg
Vida Gtil 12 meses a partir de su reempaque, el producio debe almacenarse en un lugar fresco, seco y protegido
Rl ﬂl; ALEP?E&EL?I’NGES UE de la luz solar directa, a temperatura ambiente y guardando las normas sanitarias, algjado de sustancias

quimicas que le puedan conferir sabores u alores ajenos al producto.

FORMA DE CONSUMO Y CONSUMIDORES |Producto listo para consumo humano. No tiene restricciones de consumo.
POTENCIALES No contiene aditivos

Consejos para cocinar legumbres:

1. Lavar bien para eliminar fodas las particulas extrailas.

2. Remajar los granos secos en un volumen de agua 10 veces mayor por cualro 4 horas con el fin de restaurar

INSTRUCCIONES ESPECIALES DE |a humedad requerida para la coccion, De no poderse dejar remojado cocinar 2 fuego lento por 3 minutos.
MANEJO Retirar del fuego y dejar reposar tapados por 1 hora, Lavar y escurrir bien antes de cocinar,

3. Enjuagar los granos en agua fria antes de cocinar, asi se facilita el proceso de digestién.

4, Cocinar durante 30 minutos aproximadamente hasta controlar que estan tiernos.

5. Sazonar al gusto.

SENSORIAL
Apariencia: Frijol Bola Roja granas de forma esferica, semieslérica de la especie PHASEOLUS y
VIGNA.
Aroma: Caracteristico, se determina de manera organoléptica
Color: Semi-Rojizo, Rojo
Sabor: Caracteristico
Textura: Dura con piel lisa
FISICO-QUIMICAS
TIPO DEFECTO (%)
& MATERIA DURA <2
A GRANOS DANADOS =2
i GRANOS PARTIDOS <1
c GRANOS ABIERTOS =1
T \VARIEDAD DE CONTRASTE <2
E SENSORIALES
R FISICO-QUIMICAS \VARIEDAD NO CONTRASTANTE <5
| MICROBIOLOGICAS IMPUREZAS 1
2 AFECTADC POR GORGOI0 NA
! HUMEDAD <15
c
A MICROBIOLOGICO
S ESPECIFICACIONES
Valor de referencia
ANALISIS UNIDAD DE P "
MEDIDA
MESOFILOS AEROBIOS UFC/g 200.000 | 300.000
MOHOS LEVADURAS UFC/g 3.000 5.000
MOHOS UFC/g 3,000 5.000
LEVADURAS UFC/g 3.000 5.000
COLIFORMES FECALES <3 NMP/g -3 -
STAPHYLOCOCUSZ <100 UFC/g -100 -
BACILLUS CEREUS UFC/g 700 1.000
*NTC 871 de 2005, Ultima aclualizacion.
* Resolucion 683 de 2012, Reglamento Ténico sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir los maleriales,
objetos, envases y equipamientos que enfren en contacto con alimentos.
NORMATIVIDAD APLICADA ;lJR;:?‘!scicn 4506 de 2013, Niveles maximos de contaminantes en los alimentos destinados a consumo
* Resolucion 333 de 2011, Rotulado y etiquetado nutricional
*Decreto 3075 de 1997, BFM
*Relusion 5109 de 2005, Rotulado y etiquetado.
1. Recepcion de materias primas
2. Zarandeo, Limpieza y Brillo
PROCESO DE EMPAQUE 3, Empaque y pesaje de producto
4. Almacenamiento temporal
5. Distribucion al cliente
MATERIAL DE EMPAQUE: bolsa de polipropileno de baja sensidad con impresian.
EMPAQUE, ETI ADO 3
MPAQH QUET ETIQUETADO: El producto cumple con el etiquetado y rotulado seguin la Resolucion 5108 de 2005.
*“Transporte en seco. Bodega con ventilacion, libre de humedad.
*Producto que debe conservarse a lemperaturas de ambiente.
*El vehiculo de transporte debe contar con su respectiva licencia y debe estar fabricado en material
ermitido adecuado para facilitar su limpieza.
CONDICIONES DE TRANSPORTE p 2 i

*E| producto no debe tener ningln tipo de contacto con el piso del vehiculo, debe ir en estibas
plésticas para evitar contaminaciones o deterioros del material.

*os cuarlos de almacenamiento deben mantenerse limpics y en buer‘gqs_,ggngjjciunes.
* El producto es transportado en vehiculos que cumplen corel D ¢

T == e )
Z Despens’
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Harina de Platano Viva platano incluye informacién sobre su composiciéon nutricional,
caracteristicas organolépticas y condiciones de almacenamiento. La harina de
platano es una fuente de carbohidratos y fibra, y es naturalmente libre de gluten.

Composicion Nutricional:
e Calorias: 40 kcal por porcién (11g).
e Grasas: 0.0 g por porcion.
e Carbohidratos: 9.0 g por porcién.
e Proteinas: 1.0 g por porcion.

e Otros nutrientes: La harina de platano también contiene vitaminas, minerales
(como potasio) y fibra dietética.

Caracteristicas Organolépticas:
e Color: Blanco cremoso.
e Aroma: Agradable aroma a platano.
e Sabor: Sabor suave y neutro.

Condiciones de Almacenamiento:

Lugar: Frescoy seco.

o Temperatura: Debajo de 20°C.

Embalaje: Bolsa de polietileno herméticamente sellada.

Vida util: Minimo 180 dias (6 meses) desde la fecha de envasado.
Otros Aspectos:

e Origen: Platano verde deshidratado y molido.

e Presentacion: Bolsas de diferentes tamafios, desde 200g hasta 50kg.

e Uso: Puede ser utilizada en diversas recetas, como en panaderias, reposteriay
como sustituto de la harina de trigo.

Informacién Adicional:

e Laharina de platano es una excelente fuente de energia debido a su alto
contenido de carbohidratos.



Es una buena opcién para personas con intolerancia al gluten o celiaquia, ya
que no contiene gluten de forma natural.

Su alto contenido de fibra ayuda a mejorar la digestion y a mantener la salud

intestinal.




Nestlé de Colombia S.A.
NIT.860.002.130-9

SANTAFE DE BOGOTA D.C.
APARTADO AEREO No0.5959
CONM: 521 9000

Fecha: ENERO 2017

Senores
(NOMBRE DEL CLIENTE)
(Ciudad)



Carta de Codificacion

(
6 meses
S"/;?‘\\ '
Nestle

NESTOG EN@
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Continuando con nuestro programa de Innovacion

Recomendada por los profesior

Proporciona un aporte adecuado de nutrientes para
nutricionales en esta im

Descripciéon

12327708 [INESTOGENO 2 L COMFORTIS FI Lata24x400gCO

Con esta carta se entrega una Unica muestra de producto, cuyo uni

Fabricante: Nestlé Mexico
Registro Invima: RSA-002233-2016

RSA-002233-2016

Nota: La leche materna es el mejor alimento para el nifio.



" en Polvo con Probidficos U0 g

/ Renovacion presentamos : NESTOGENO 2 x 400g,
una opcion adecuada en nutricion.

1ales de la salud (Pediatras, Médicos Generales, Nutr

ninos sanos desde los 6 meses hasta los 24 meses ¢
portante etapa, para garantizar su adecuado crecimie

Caja

Precio Sin

Embalaje VA

Codigo Barras

Caja x 24 unidades $ 468.000 17501058622485

.co fin es la codificacion del mismo.



pensando en brindar a la poblacion infantil
icionistas y Enfermeras)

le edad cumpliendo con los requerimientos
nto y desarrollo.

Unidad

Precio Sin
IVA

$19.500 7501058622488 $21.060 | 0%

Codigo Barras
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inssite Nacicnal de Vigilingia de Medicamentas y Abmentcs « Irdima
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Protecclén Soclal
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos = INVIMA

RESOLUCION No. 2018022581 DE 28 de Mayo de 2018
Por la cual se Modifica en forma automatica una Resolucion
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de octubre del 2012,
con base en lo previsto por [a ley Sa, de 1979, Decreto - Ley 018 de 2012, Ley 1755 de 2015, Resclucion
2674 de 2013, Resolucion 719 de 2015,

EXPEDIENTE: 20117523 RADICACION: 20181096021 FECHA: 16/05/2018
REGISTRO SANITARIO: RSA-002233-2016  VIGENCIA 08/11/2021
ANTECEDENTES

Mediante Resclucidn N° 2016043178 del 19 de Octubre de 2016, el INVIMA Concedid el Registro
Sanitario N* RSA-002233-2016 Para IMPORTAR Y VENDER el Producto FORMULA LACTEA DE
CONTINUACION EN POLVO CON PROBIOTICOS PARA LACTANTES Marcas NESTLE® Y/O NAN
PRO 28 Y/O NESTOGENO® Y/O OPTIPRO® Presentaciones Comerclales 400g, 800g, 800g, 1000g,
1100g. &00g, 12 Siendo el Titular NESTLE DE COLOMBIA S_A. con domicilio en BOGOTA-D.C y
Fabricante NESTLE MEXICO, S.A. DE C.V. con domicilio en MEXICO, Autorizando como Importador a
NESTLE DE COLOMBIA S A. con domicilio en BOGOTA -D.C.

Mediante Resolucidn No. 2017006764 del 21 de Febrero de 2017, el Invima autorizé: Cambio en [2
composicion del producto FORMULA LACTEA DE CONTINUACION EN POLVO CON PROBIOTICOS
PARA LACTANTES

Mediante Reclucidn No. 2018011127 del 15 de Marzo de 2018, el Invima autorizéd. 1. Adicion de
presentacion comercial: 1400g. Estuche de cartdn microcorrugade que contiene 4 bolsas de laminado
PET.

Que mediante escrito radicado bajo el nGmero 20181086021 de facha 16/05/2018 , el Sefior PHYLLIS
GLEISER, actuando en calidad de Apoderado, presentd solicitud de modificacion al Registro Sanitario en
mencién.

En el sentido que se autorice:

1. Adicion de presentacion comercial

CONSIDERANDO

Una vez revisada la documentacion aportada por el interesadoe, el despacho observa que cumple con fos
requisitos estableckios en el Decreto - Ley 019 de 2012, |a Resolucidn 2674 de 2013, Resolucion 719 de
2015, la Resolucién 3168 de 2015, y k2 Resolucién N°® 2016008980 del 15 de marzo de 2016, expedida
por el Invima para la concesién de dicho frdmite. Con fundamento en lo anterior, la Diraccidn de
Alimentos y Bebidas.

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: MODIFICAR la Resolucidn No, 2016043178 fecha 19/10/2016 que concedid
Registro Sanitaric nomero RSA-002233-2016 para IMPORTAR Y VENDER, el producio FORMULA
LACTEA DE CONTINUACION EN POLVO CON PROBIOTICOS PARA LACTANTES, marcas NESTLE®
Y/O NAN PRO 2® Y/O NESTOGENO® Y/O OPTIPRO® a favor de NESTLE DE COLOMEIA S.A. con
domicilio en BOGOTA -D.C.

En el sentido de autorizar

1. Adicion de presentacion comercial: 1400g. Estuche de cartén microcorrugado que contiene 2
bolsas de laminado PET 12um /AITum/PEEGO c/u de 700g.

Princpsk: Cra 10 N* 64 - 28 et
Acdminigtraro: Cra 10N 62 .60
Soiirma.govca —
l v( sy e TODOSPORUN
®@wnsawn  INVINIO ¢ NuEvo pais
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Repablica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No. 2018022581 DE 23 de Mayo de 2018

Por la cual ee Modifica en forma automatica una Resalucién



FOT a3 CUSl S8 Wmoaimca en ionma auiomatca una rnesolucion

El Director de Almentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Almenlos
INVIMA, en efercicio de las faculades legales conferidas en el decrato 2078 del 8 de octubre del 2012,
con base en lo previsto por la ley 9a. de 1979, Decreto - Ley 019 de 2012, Ley 1755 de 2015, Resclucion
2674 de 2013, Resolucion 718 de 2015.

ARTICULO SEGUNDO: Notificar al interesado de la presente resolucién advirtiéndole que contra la
misma procade (nicamente el Recurso de Reposicién. que debers interponerse ante LA DIRECCION DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y
ALIMENTOS INVIMA, dentro de los DIEZ (10) dias sigulentes a su notificacion, en los términos
sefialados en el Cadigo de Procedimianto Administrativo y de lo Contencloso Administrativo.

ARTICULO TERCERO:- Los derechos que se deriven de esta Resolucién quedaran sujetos a la revision
postarior qua debe realizar LA DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL
DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA de conformidad con ko previsto por el
Articulo 1 de la Resolucién 3168 de 2015,
ARTICULO CUARTO: La presente resclucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C., el 28 de Mayo de 2018
Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

G —
7 <

SERGIO ALFONSO TRONCOSO RICO
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Coordnadora. Ing. Loonella Oriz . Proyectd: Francy XK. Torado

Institue Nacicaal de Vigilantia de Medicamentos y Alimentos « lvama
th

Princpal: Cra 10N° 64 . 28
Admimsreativo: Cra 10N &4 . 40
{12280
wwwinvima.gowco




I. INFORMACION GENERAL DEL PRODUCTO

CODIGO NOMBRE PRODUCTO | NESTOGENO 2 L COMFORTIS FI Lata24x40(
DESCRIPCION | NESTOGENO 2 L COMFORTIS Fl Lata24x400gCO

MARCA [NESTLE | MARCA PRODUCTO | NESTOGENO
CATEGORIA [Infant Nutrition Formulas |  DURAB. ORIGEN México
Usos

Consumo directo

Il. FORMATO Y PRESENTACION DEL PRODUCTO

CANTIDAD U. PRIMARIA CANTIDAD UNID. PESO
CAIAX | 1 CAJA | X | 24 Unidades X 400
PALLETX | 768  Unidades |
MEDIDAS
CAJA X CAJA | Milimetros LARGO 425 ANCHO 316 ALTO |
UNIDAD [ UNIDAD | Milimetros ~ LARGO 104 ANCHO 104 ALTO |

lll. CODIGOS DE BARRAS

UND |
CAJA 17501058622485 U. VENTA 17501058622485 CONSUMO | 75010
IV. REGISTROS
REGISTO POSICION REGISTRO
SANITARIO RSA-002233-2016 ARANCEL IMPORTAC

V. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y EXHIBICION

MANTENER EN LUGAR FRESCO Y SECO, PROTEGIDO DE CONDICIONES AMBIE

GENERALES EXTERNAS, ALEJADO DE ALIMENTOS SUSCEPTIBLES DE CONTAMINACION Y OLOF

OTRAS

VI. MERCANDISING

UBICAR EN Lineal Formulas ADICIONAL ‘
LINEAL DE Infantiles ADICIONAL 1 A




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL PRODUCTO
(IDENTIFICACION Y PROCEDENCIA)

Canjunto de granos procedentes de la especie EENS
SCULENTA, MOENCH
Lentgia Tipo | Grado 1

LENTEJA SECA DESCRIPCION

DIRECCION: Corabastos. Bodega 8 Local 2; Bogota - Colombia

DATOS DEL. EMPAGADOR TELEFONO: 448 2515

ORIGEN CANADA

MARCA COMERCIAL SuDespensa

REGISTRO SANMITARIC RSAD10I72812
PRESENTACIONCOMERCIAL 250, 400g, 450g, 500g, 1000y, 12.5Kg, 50 Kg.
VIDA (TIL ¥ CONDICIONES DE \ida utit 12 meses a partir de su resmpaque, el producto debe almacenarse en un lugar fresco, seco y protegido de la luz

ALMACENAMIENTO solar directa, a temperatura ambiente y quardando las normas sanitarias, alefaco de sustancias quimicas que le puedan

cenferir sabores 12 olores ajenos 4 producto.
FORMA DE CONSUMO Y CONSUMIDORES . L . "
POTENCIALES No tiene restricciones de consume. No contiene aditivas

INSTRUCCIONES ESPECIALES DE MANEJO

Consejos para cacinar legumbres:

1. Lavar bien para eliminar todas las particulas extrafias,

2. Cazinar durante 30 minutos aproximadaments hasta controlar que estan fiemos.
3. Sazonar al guste.

SERSORIAL
Apariencia: Lenteia redonda aplanada y mas levantada en el centro, de la especie LENS SCULENTA,
MOENCH.
Argma: Garacteristico, se determing de manets organoléplica
Cotor: Mambn, café, verde
Sabor: Caractaristico
T LT . ’
c FISICOQUIMICAS
A TIPO NIVELES (%)
: VATERIAS DURAS <6
¢ GRANOS DANADOS <25
T GRANDS ABIERTCS =3
e SENSORIALES GRANGS PARTIDOS 52
R FISICOQUIMICAS VARIEDAD DE CONTRASTE <3
i MICROBIOLOGICAS MPUREZAS st
8 AFECTADO POR GORGOJO NA
T HUMEDAD 513
t MICROBIOLOGICO
c ESPECIFICACIONES
A ; Valor de referencia
§ ANALESIS UNIDAD DE " M
MEDIDA
MESOFILOS AEROBIOS UFCig 200.000 300.000
MOHOS LEVADURAS UFCH 3000 5.000
MOHOS UFCig 3000 5.000
LEVADURAS UFCig 3000 5.000
COLIFORMES FECALES <3 NMPig -3 -
STAPRYLOCOCUSZ <100 UFCig -100 -
BACILLUS CEREUS UrClg 700 1.0060
“NTC 937
* Resolucitn 683 de 2012, Regiamenta Técnico sobre os requisitos sanitarios oue deben cumplir los maleriales, abjetos,
lenvases y equipamientos que entren en contacto con alimentas.
* Resolucidn 2906 de 2007
NORMATIVIDAD APLICADA * Resalucitn 4506 de 2013, Niveles méaximos de contaminantes en los alimentos destinados a consume humano.
* Resolucion 333 de 2011, Rotulado v etiquetado nuiricional
* Resclucitn 718 de 2015
* Resolucion 2674 de 2013
* Resclucian 5109 de 2005, Rotulado v efiquetado.
1. Recepcion en puerto de materias primas
2 Nacienalizacion
PROCESO DE EMPAGUE 3 Amacsramienio
4, Empaque y pesaje de producto
5. Almacanamiento temporal
B. Distribucicn al chiente
EMPAQUE, ETIGUETADG MATERIAL DE EMPACQIUE: Bolsa da polfetileno de baja densidad con imprasion.

ETIGUETADD: Ei producto cumple con el etiquetads y rotulado segin la Resolucion 5108 de 2005

CONDICIONES DE TRANSPORTE

*Transporte en seco. Bodaga con ventitacion, libre de humedad,
*Producto que debe conservarse a femperaturas de ambiante,
*E} vehiculo de transporte debe contar con su respectiva licencia y debe estar fabricado en material permitido adecuado

para fachitar su Bmpleza,
*E) productn no debe tener ningti tipo de contacto con el pizo del vehiculo, debe ir en estibas plasticas para evitar

contaminacienes ¢ deterioros def material.
* gs cuartos de almacenamiento deban mantenerse limpios y en bugénas condiciones.

* £| producto s transportada en vehiculos que cumplen copdd Resotucidn 2674

Realizé: Jangth Redrguez“~(&
P ot

ey, et




MIEL ZAPATOCA

MERCADD

ZAPATOCA

'Nombre (DENOMINACION):
La Miel es un fluido dulce y viscoso producido por abejas del género Apis, principalmente la ...
las abejas para el fin especificos de obtener su miel, técnica conocida como apicultura. ... Otros

nombres: miel era, parrén (Aragon), orza de m lel

Registro Sanitario:
La miel de abejas y los productos apicolas estan exentos del Registro Sanitario del INVIMA, segun el
Articulo 41 del Decreto 3075 de 1997 de Ministerio de la Proteccion Social

Proveedor(es): N/A

Descripcion del producto:

Producto dulce, elaborado por las abejas,
con el néctar que toman de partes de | %
plantas vivas, modificandolos en su|jg
cuerpo, almacenandolos en los panales y
dejandolos madurar en ellos.

Composicion:

La miel esta compuesta de azucares, como glucosa y fructosa, y de minerales, como magnesio,
potasio, calcio, cloro azufre, hierro y fosfato. Contiene vitamina B1, B2, C, B5 y B3. Todas las
mieles son distintas seaun la calidad del néctar v el polen.

Caracteristicas sensoriales:
*  QOlor: Caracteristico
* Sabor: Caracteristico
* Color: Traslucido-amarillo-rojizo o rojo

Caracteristicas fisicoquimicas:
e Sacarosa:< 3%
Humedad: 18%

s Acidez: 0,2%

s PH:40a45

* Brix: 8,2- 8.

Caracteristicas microbiolégicas:
Indicador
microbiologico N Promedio Moda Minimo Maximo

Coliformes totales 53 79x10 <1 <1 29x10
Mohos vy levadura 53 10x10 <1 <1 16x10
Aerobios 53 93x10 <60 20 24x10
mesofilos
Coliformes fecales | 53 <1 <1 <1 10
Staphylococcus 53 94 <1 <1 30x10
sp

Especificaciones de calidad:

Cada envase del producto debe llevar una etiqueta o impresion permanente, que contenga:

Denominacion del producto, conforme a la clasificacion de esta Norma. -
Nombre o marca comercial registrad. -

Contenido neto. -

Mombre o razon social del fabricante




CODIGO: UESFToos, SAL REFINADA APTA PARA CONSUMO HUMANO

°
Version: 16 B
Fecha: 21/02/2020 ORIGEN MINA rlns_.a..

ALIMENTOS

FICHA TECNICA

NOMBRE LEGAL DEL PRODUCTO  ELUREZLEDEY

NOMBRE COMERCIAL DEL
PRODUCTO

PAIS COSTARICA

ORIGEN ORIGEN MINA

REGISTRO SANITARIO A-CO-14-10631

Es un producto de origen mina, obtenido a partir de la cristalizacion por evaporacion mecanica o Vacuum Pan de salinas terrestres. Es un sélido cristalino, blanco, higroscépico y altamente

DESCRIPCION FISICA
soluble en agua.

INGREDIENTES PRINCIPALES Cloruro de sodio, fluoruro de potasio, yoduro/yodato de potasio y anticompactante (Ferrocianuro de sodio E-535).

Caracteristicas Fisicoquimicas

ESPECIFICACION .
DESCRIPCION UNIDADES TECNICA DEENSAYO
Minimo Maximo

Cloruro Sédico (base seca - excluido

- % NaCl Calculo
anticompactante) 9915 m/mNa
Yoduro 30 60 mg I-/kg 16n Selectivo
Fluoruro 175 225 mg F-/kg l6n Selectivo
Calcio N/A N/A mg Ca++/kg Absorcién Atdmica
Magnesio N/A N/A mg Mg++/kg Absorcion Atémica
Humedad - 0,5 % m/m Gravimetria
Otros insolubles en agua - 0,1 % m/m Gravimetria
Anticompactante (E-535) - 10 Fe(CN)6 mg/kg Espectrofotometria
Sulfatos N/A N/A mg SOy --/kg Espectrofotometria
Granulometria M-20 100 - % m/m pasa Gravimetria
Granulometria M-60 25 - % m/m pasa Gravimetria
Granulometria M-70 N/A N/A % m/m pasa Gravimetria
Granulometria M-8o N/A N/A % m/m pasa Gravimetria

ESPECIFICACIONES DE CONTROL  [VISISY YT

ESPECIFICACION

DESCRIPCION UNIDADES TECNICA DE MEDICION
Minimo Maximo
Arsénico - 0,5 mg As/kg Absorcién Atomica / Espectrofotometria de plasma
Cobre - 2 mg Cu/kg Absorcién Atomica / Espectrofotometria de plasma
Plomo - 2 mg Pb/kg Absorcién Atomica / Espectrofotometria de plasma
Cadmio - 0,5 mg Cd/kg Absorcién Atomica / Espectrofotometria de plasma
Mercurio - 0,1 mg Hg/kg Absorcién Atomica / Espectrofotometria de plasma

Los parametros de contenido de Yodo y Fluor en la sal purificada, refinada, yodada y fluorizada para consumo humano deben cumplir con la norma obligatoria vigente para el pais de
destino del producto. En los casos donde el cliente requiera una especificacion diferente, se debe tener permiso de la autoridad competente y pactar dicho(s) requisito(s) a través de
modificacion del contrato.

Recuentos Microbioldgicos

ESPECIFICACION .
DESCRIPCION UNIDADES TECNICA DE MEDICION
Minimo I Maximo
N/A N/A I N/A N/A N/A
Caracteristicas Sensoriales
Apariencia Solido cristalino y blanco.
Aroma Inodoro, sin aromas extrafios.
Sabor Salado. Caracteristico a sal.
TAMANO DE RACION: 1/4 DE CUCHARADITA (1.5 g). CANTIDAD DE NUTRIENTES POR RACION:
NUTRIENTE CANTIDAD UNIDADES % VALOR DIARIO
Calorias o keal o
Grasa Total o mg [
Sodio 590 mq 25
VALOR NUTRICIONAL Carbohidrato Total o q o
Proteina o q 0

No es una fuente significativa de Calorias de la grasa, grasa saturada, Grasas Trans, Colesterol, Azicares, Fibra Dietaria, Vitamina A, Vitamina C, Calcio y Hierro.

Los porcentajes de los valores diarios estan basados en una dieta de 2000 calorias. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus consumos caldricos.

CONTENIDO DE ALERGENOS No contiene

CANTIDAD EMPACADA MATERIAL DEL EMPAQUE PRESENTACION
Primario Secundario
870 kg Polipropileno N/A Jumbo Bag
850 kg Polipropileno N/A Jumbo Bag
500 kg Polipropileno N/A Jumbo Bag
sokg Polipropileno laminado N/A Saco
8olb Polipropileno laminado N/A Saco
25kg Polipropileno laminado N/A Saco
251b Polipropileno laminado N/A Saco
EMPAQUE Y PRESENTACIONES 3kg Polietileno Fardo en polietil, Pacax6
2kg Polietileno Fardoen i Pacax 1o
1kg Polietileno Fardo en polietil Paca x 20
1kg Polietileno Fardoen i Pacax21
5009 Polietileno Fardo en polietils Pacax 25
1509 Polietileno Caja corrugada Cajax24
1309 Polietileno Caja corrugada Cajax24
1159 Salero en Polietileno Caja corrugada Cajax24
7509 Salero en Polietileno Bandeja de cartén / termoencogido Cajax12
6509 Salero en Polietileno Bandeja de cartén / termoencogido Cajax24
19 Sobre Caja de cartdn/ caja corrugada Caja de 12 cajas x 100 sobres




Interpretacion del codigo del lote: El cédigo del lote corresponde a la fecha de Empagque de sal en bolsa y salero nos da informacion sobre la trazabilidad de las muestras de acuerdo con:
Afio-Mes-Dia/Turno-N° De Maquina-Pais. Por ejemplo si el nUmero del lote es L: 51005/1136 corresponde a la fecha de Empaque o5 de Octubre de 2015, en el turno de trabajo o1, en la
magquina envasadora nUmero 13 y su destino es Costa Rica.

" Para el Empaque de sal en saco nos da informacion sobre la trazabilidad de las muestras de acuerdo con: Afio-Mes-Dia / hora militar- N° de Maquina-Pais. Por ejemplo si el nGmero del
[DERIIEICECIONDELECIE lote es L: 51005/15:35 13 6 corresponde a la fecha de Empaque o5 de Octubre de 2015, a las 15:35, en la maquina envasadora nimero 13y su destino es Costa Rica.

Para el Empaque de sal en saco producida en turno 3 después de las 0o:00h (hora militar), el cédigo de lote tiene doble renglén de acuerdo con: Renglén 1: Afio-Mes-Dia/Turno — N° de
Méagquina-Pais. Renglon 2: Afio-Mes-Dia- Hora militar del empaquetado. Por ejemplo si el nGmero del lote es: Renglon 1 (Lg0927/32086), Rengldn 2 (90928 14:49), entonces corresponde a
la fecha de produccion del 27 de Septiembre de 2019, en el turno 3, maquina 208, pais destino Costa Rica, y su empaquetado corresponde al 28 de Septiembre de 2019, a las 14:49.

Segn CODEX STAN 1 - 1985 Numeral 4.7.1, VI y Resolucion 5109 del 29 de diciembre del 2005, por el cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado
que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano. Numeral 5.6. Marcado de la fecha e instrucciones para la conservacion, 5.6.3 (g); no se

VIDA UTIL . P . . . . :
requerira la indicacion de la fecha de vencimiento y/o de duracién minima para: sal apta para consumo / sal de calidad alimentaria.

Basado en el Decreto Ejecutivo No. 18959 -MEIC- S. 1989. Norma Oficial para la Sal de Calidad Alimentaria.
Cumple con el Decreto Ejecutivo N° 30032. 2001. Por el cual se modifican los apartados 3.2.1y 3.2.2. del Decreto Ejecutivo No. 18959 -MEIC- S.
Cumple con la norma CX STAN 150 - Adoptado en 1985; Revision 1997; 2012; Enmendado en 1999; 2001; 2006

REQUISITOS LEGALES Y
REGLAMENTARIOS APLICABLES

Para alimentos sélidos esparcir homogéneamente sobre la superficie, para alimentos liquidos disolver y homogeneizar la mezcla. Use antes, durante o después de la preparacion de los

INSTRUCCIONES DE USO .
alimentos.

CLIENTES POTENCIALES Institucional y Consumo masivo.

CLIENTES VULNERABLES Personas hipertensas.

USOS NO ESPERADOS DEL

Industria quimica.
PRODUCTO

METODOS DE DISTRIBUCION Terrestre, maritimo por contenedores.

La sal consumo humano, se almacena sobre estibas en una bodega cubierta y seca, alejada de cualquier foco de contaminacion e insalubridad; protegida del ambiente exterior. El lugar
debera estar destinado al almacenamiento exclusivo de sal consumo humano, de manera tal que se minimice su deterioro y se eviten aquellas condiciones que puedan afectar la calidad.
inocuidad, funcionalidad e integridad del mismo.

CONDICIONES DE
MACENAMIENTO

La manipulacion del producto en cargue, transvase, descargue, disolucion, mezcla y toma de muestra no presenta riesgo. Es conveniente el uso de proteccion respiratoria cuando se
presente formacion de polvo en gran cantidad. Los vehiculos utilizados para el transporte deberan tener bien barrido el piso y limpios los parales y barandas. Ademas estaran dotados de
carpas para proteger la carga de la lluvia y polvo durante el viaje. No se deben cargar en vehiculos que en el Ultimo viaje hayan transportado harina de pescado, ganado, jabones, abonos,
cueros, insecticidas, herbicidas y derivados del petréleo u otro producto que genere olores fuertes o persistentes que puedan ser absorbidos por el producto, deteriorandose el sabory la
buena calidad del mismo.

CONDICIONES DE MANEJO Y
TRANSPORTE

El uso final del producto es de responsabilidad absoluta y aceptada por el cliente. La informacion se ha consignado a titulo ilustrativo y no sustituye las patentes o licencias sobre el uso del

AR E Y (R (e producto. EVITE FALSIFICACIONES. Destruya el material de empaque cuando termine su contenido.

Servicio al cliente
Fijo: 1+8793602
Linea Nacional: 018000519995
Cel: 3112599194
Mail: atencionalcliente@brinsa.com.co
Centro de Produccién y Exportaciones
Betania Km. 6 via Cajicé - Zipaquird
Tel.: (57)-(2) 883-3555
Fax.: (57)-(2) 883-3555
Bogota: Ventas y Mercadeo Nacional
Calle 98 # 9a - 46 Piso 5
Tel.: (57)-(1) 883-3555

Fax.: -(1) 883~ Ext.
INFORMACION ADICIONAL o 67 883 3555 Ext asor

Medellin: Cra.33 #7-42 Piso 2y 3

Tel.: (57)-(4) 335 5060
Fax.: (57)-(4) 335 5060 Ext.1110

Brinsa Dominicana: Carretera Nigua Km 20, Nigua - San Cristébal
Tel.: (809)957 2923

Brinsa Costa Rica BCR S.A. Oficinas Centrales: San José - La Uraca
Tel.: (506)2296 8686
Fax.: (506)2520 0127
Brinsa S.A. Nit: 800-221-789-2
A.A. 3005 Bogotd, D.C.
Colombia - Sur América

LAIMPRESION DE ESTE DOCUMENTO ES COPIA NO CONTROLADA DEL SISTEMA DE CALIDAD



FICHA TECNICA COMERCIAL

SALSA DE TOMATE FRUCO DOY-PACK 180g

SKU: SAL00005
MARCA: FRUCO
PAIS DE ORIGEN: Colombia

INGREDIENTES: Agua, concentrado de tomate, azlcar, vinagre de alcohol,
sal, estabilizante (E508), especias, conservantes (E200y E211), espesante
(E466).

CONTENIDO: 180g

W5 INFORMACION LOGISTICA {} MoDo DE USO
e Unidades por caja: 24 Auténtica salsa de tomate hecha a
e Cajas por pallet: 196 base de sdlidos solubles de
e EAN 13: 7702047038765 tomate, especias y condimentos
o DUN 14: 17702047038765 de genuino sabor y color natural.
@ CONSERVACION 'H INFORMACION NUTRICIONAL
Vida util: Conservar en un lugar Valor por 100g
fresco y seco (entre 20-22°C), « Valor Energético: 418kj/
protegido de la luz solar y de la 100kcal
humedad. ca
e Grasas: Og
e Grasas saturadas: Og

e Hidratos de carbono: 26g
e Azlcares: 26g

e Proteinas: Og

e Sal: 0,72g




Ficha Técnica:

Marca:
Modelo:
Tipo de Producto:

Cantidad:

Unidades por paquete:

Pais de Produccion:

Registro Invima:

Profundidad ITEM:

Ancho ITEM:

Altura ITEM

Doria

Pasta Doria Spaghetti Nutrivit X250g

Pastas

250 gramos

24

Colombia

RSA-004570-2017

1505 cm

6cm

26.cm

Caracteristicas de la Pasta Doria Spaghetti
Nutrivit X250¢g

Spaghetti Doria Clasica Spaghetti doria clasica x 2509



EL IMPERIO DE LAS CARNES

NIT: 80513666-8
CRA. 59B No0.131-57 - TEL. 4796680-
3143872938
Bogota D.c. (Ciudad Jardin Norte)

[E7 FICHA TECNICA DE PRODUCTO

Nombre del producto: Brazo de Cerdo (Pulpo)

Nombre comercial: Brazo de Cerdo EL IMPERIO DE LAS CARNES
Presentacién: Producto carnico crudo, refrigerado o congelado
Empresa: EL IMPERIO DE LAS CARNES

Cédigo del producto: MIC-BC-003

Fecha de elaboracién del documento: 19 de mayo de 2025
Version: 1.0

&7 DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Corte carnico de cerdo correspondiente a la parte superior del miembro anterior (brazo) incluyendo musculo,
grasa y hueso. También conocido comercialmente como “pulpo”. Presenta color rosado a rojo claro, con

contenido moderado de grasa subcuténea y sin piel. Puede contener hueso o presentarse deshuesado segun
pedido.

& COMPOSICION
e Ingrediente principal: Carne de cerdo 100%
e Aditivos: No contiene

o Contenido neto: [Ejemplo: 1 kg / 2 kg / a granel]

Q, CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Caracteristica Descripcion

Color Rosado claro a rojo intenso

Olor Caracteristico a carne fresca de cerdo

Sabor Propio del cerdo, sin sabores extraiios



Caracteristica Descripcion

Textura Firme, con grasa adherida

@ EMPAQUE
o Tipo de empaque: Bolsa plastica grado alimenticio sellada al vacio o empacado a granel

o Etiquetado: Incluye nombre del producto, peso, fecha de empaque, lote, vencimiento y datos del
fabricante

e Condiciones del empaque: Limpio, sin fugas, hermético

€3 CONDICIONES DE CONSERVACION
o Refrigerado (0°C a 4°C): hasta 5 dias

e Congelado (-18°C): hasta 6 meses

(@ RECOMENDACIONES DE USO
e Cocinar completamente antes de consumir
o Ideal para preparaciones al horno, sancochos, frituras, guisos o asados

e No recongelar después de descongelado

INFORMACION NUTRICIONAL APROXIMADA (por 100 g)

Nutriente Valor aproximado
Energia 270 kcal
Proteina 1749

Grasas totales 22 g
Carbohidratos 0 g

Sodio 60 mg

INFORMACION SANITARIA
e Producto manipulado bajo normativas del INVIMA y resolucién ICA vigente

o Elaborado bajo condiciones de Buenas Practicas de Manufactura (BPM)



ASmE

SAlE _,,.-, ‘

v WU )
SO 1!

,‘115‘\‘\\_ M />
A RMAWDO-MUNOZ

C.C 8(\513.666 DE BOGOTA
REPRHSENTANTE LEGAL




EL IMPERIO DE LAS CARNES M.
NIT. 8051366-8

Cra. 59B No. 131-57 Ciudad Jardin Norte — Tel. 6176234 — Bogotd D.C

FICHA TECNICA

PRODUCTO BOLA O CADERA

DESCRIPCION FISICA

Su procedencia canales de animales sanos, sacrificados en
frigorificos certificados con HACCP, en condiciones higiénicas
declarados aptos para el consumo humano, a los que se les ha
sometido a maduracion por frio (>2C por 24 horas).

Carne en posta, porcionada, madura, refrigerada, molida
gulasch y/o congelado.

Color rojo cerezo uniforme , textura suave no pegajosa o
viscosa, de aspecto sin particulas ni coloraciones extrafias
(pelos, tierra, insectos etc..).

Ausencia de olores asociados a la descomposicién (acido,
rancio etc..).

CARACTERISTICAS Fisicoquimicos y microbioldgicas: PH: 5.4, Humedad: 70,6%
m/m, Proteina Bruta: 19,6% m/m, Grasa Bruta: 0,1%m/m,
Coliformes Fecales: 4ANMP/g , E.Coli: Ausente
Estafilococo Coagulas(+): >100UFC/g
Esporas Sulfito Reductoras: >100UFC/g
Grado alimentario de primer uso, producto empacado en

EMPAQUE Y PRESENTACION bolsas de polietileno colocadas en canastas plasticas.
' 30 dias en condiciones de refrigeracion adecuadas.
Producto refrigerado de 0°C a 4°C bajo condiciones sanitarias
adecuadas.
CONSERVACION Producto Congelado a >-4°C bajo condiciones sanitarias

adecuadas.

FIRMA

SELLO




EL IMPERIO DE LAS CARNES M.

NIT. 80513666-8
Cra. 59B No. 131-57 Ciudad Jardin Norte — Tel. 6176234 — Bogota D.C

FICHA TECNICA

PRODUCTO PIERNA DE CERDO

Pierna y / o lomo pulpa de carne de cerdo, homogéneo de
DESCRIPCION FISICA color rosado palido NTC 4271

Grado alimentario de primer uso, producto empacado en
bolsas plasticas, bien selladas o canastillas plasticas limpias y
desinfectadas sin presencia de hielo, agua o sangre.

Las bolsas deben tener una etiqueta de produccién como
minimo, fecha de vencimiento, nimero del lote, peso de la
bolsa y cumplir con la Resolucién 005109 del Ministerio de la
Proteccién Social.

EMPAQUE Y PRESENTACION

Piezas individuales limpias, libres de grasa, materia fecal,
coégulos de sangre, su color y olor debe ser caracteristicos de

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS carne de cerdo fresca, color rojo suave, sabor plano y textura
blanda, firme al tacto y superficie sin babosidad.

Proximal/100g de parte comestible.
HUMEDAD (gr) 74.00
ENERGIA (Kcal) 77

COMPOSICION ENERGIA (kI) 324
PROTEINA (gr) 19.34
LIPIDOS (gr) 4.25
CONSERVACION : Se mantiene la cadena de frio: congelacién a 4°C.
VIDA UTIL El producto se requiere con una vida Gtil minima de (20) dias.

FIRMA SELLO




EL IMERIO DE LAS CARNES
TITULO
FICHA TECNICA DE PRODUCTO
- CODIGO VERSION
F01-PGA-S03 No. 02
Producto/Nombre SIC 32231 CARNE MOLIDA MAGRA 1

Género No aplica
Variedad No aplica
Grado de Madurez No aplica

Nombre Generico

CARNE MOLIDA MAGRA REFRIGERADA

Descripcion del Producto

Corte fino para asar de lomo de brazo y bola de brazo, correspondientes al cuarto delantero
de la res. El corte debe estar libre de tejido conectivo, nervios y grasa, debe cumplir con lo
establecido en la Res. Min. Proteccion Social 2905 / 2007. Piezas individuales limpias, libres
de grasa, materia fecal, coagulos de sangre, olor y color caracteristicos de la carne de res
fresca, color rojo intenso, textura blanda, firme al tacto y superficie sin babosidad. El producto
debe someterse a proceso de molido en disco de tamafio 4 mm. 6 fino.

Ingredientes

Requisitos Fisicoquimicos

No aplica
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben reportar en el analisis de
laboratorio: Requisito Valor -
pH (a 202C) 5.4 -6.1
Formol Negativa

Bases volatiles Maximo 30 mg /100 g.

Requisitos Nutricionales

No aplica

Otras caracteristicas del producto

EL PRODUCTO DEBE PROCEDER DE NOVILLO CINCO ESTRELLAS

Contenido

Debe contener carne magra

Presentacion

Se requiere el producto en empaque en paquetes de kilos. El producto debe ser
refrigerado.

Producto empacado segun lo requiere su buena conservacion..

Empaque
Rotulado El producto deben estar rotulado segtin la Res Min. Proteccion Social 5109/2005.
Vida Util El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (03) dias.

Condiciones de Embalaje

El productos debe ser entregado en canastilla.

Condiciones de Transporte

El producto debe ser transportado en furgon dotado con unidad de enfriamiento. El personal
debe contar con la dotacién completa para la entrega del producto.
Al momento de entrega del producto debe.tener una temperatura entre 1°C y 4°C.

Requisitos Normativos

El producto debe cumplir la Res. Min. Proteccion Social No 5109/05.

Requisito Especifico

El producto debe ser transportado en furgon dotado con unidad de enfriamiento. El personal

debe contar con la dotacién completa para la entrega del producto.
Al momento de entrega del producto debe tener una temperatura entre 1°C y 4°C.

Certificaciones y/o requisitos de
cumplimiento del proveedor

El proveedor debe estar certificado con HACCP DE Frigorifico y Proveedor.
Certificado Favorable vigente en: Diagnostico técnico-sanitario de INVIMA a
establecimiento o planta de produccion (Visita Técnica) y vehiculo de transporte.
El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto.

l




EL IMPERIO DE LAS CARNES

1. PrRobucto: CORAZONES DE POLLO
PRODUCTO FRESCO. CATEGORIA "A”

2. DESCRIPCION: Corazones frescos de pollo extraidos en el proceso de
evisceracion del pollo blanco en condiciones higiénicas.

Origen: Criado, sacrificado y envasado en Espaiia
3. VIDA UTIL:
e 10 dias desde la fecha de envasado en Atmdsfera Protectora.

4. USO ESPERADO: Consumir cocinado a T@ igual o superior a 70° C en el centro
del producto.

5. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS / ORGANOLEPTICAS

Olor Fresco, propio del producto.
Color Propio del producto.
Materias extrafias AUSENCIA

6. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Parametro (¥) Valor

Salmonella Ausencia/ 25 gr (n=5; ¢c= 0)

Segun Reglamento (CE) n° 2073/2005 de la Comisiéon, de 15 de noviembre de
2005, relativo a los criterios microbiolégicos aplicables a los productos alimenticios
y modificaciones posteriores aplicables.

El IMPERIO DE LAS CARNES

Nit.: 80513666-8
Cra 59B #131-57 Tel.: 4796680 - 3143872938
Bogota D.C (Ciudad Jardin Norte




EL IMPERIO DE LAS CARNES

7. INFORMACION NUTRICIONAL

De las cuales Valor Unidades
Grasas
Total 8.6 Mg/100g
Acidos grasos
saturados 2.69 Mg/100g
Acidos grasos
insaturados ) Mg/100g
Hidratos de carbono 0.3 Mg/100g
Proteinas 14.3 Mg/100g
Energia 136 Kcal

Conforme al ANEXO V del REGLAMENTO (UE) N° 1169/2011 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y
DEL CONSEJO de 25 de octubre de 2011 sobre la informacion alimentaria facilitada al
consumidor, el presente producto esta exento del requisito de informacion nutricional
obligatoria en el etiquetado.

La informacién nutricional declarada en el presente punto es de caracter bibliografico,
procedente de las siguientes fuentes:

- Tabla de composicion de alimentos. 72 Edicion, 2002. Novartis Consumer Health S.A.

- Répertoire general des aliments. 2e édition, 1995, JC Javier, J Ireland-Ripert, C
Toque, M Feinberg, eds.

- Food Composition and Nutrition Tables 1989/90. SW Souci, W Fachman H Kraut, eds.

- Tablas de composicion de alimentos espafioles. 1996. Ministerio de Sanidad y
Consumo.

8. CERTIFICADO AUSENCIA OGM

DISTRIBUCIONES HIDALGO, S.L. certifica que el producto de la presente ficha
no es un Organismos Genéticamente Modificado y no contiene O.G.M., en el
sentido de la parte A articulo 2 de la directiva CE 2001/18 del 12/03/2001 vy lo
indicado en La Directiva 2003/89/CE.

Por tanto, no le concierne las menciones especificas de etiquetado exigidas por
los Reglamentos CE 1830/2003 y CE 1829/2003.

El IMPERIO DE LAS CARNES

Nit.: 80513666-8
Cra 59B #131-57 Tel.: 4796680 - 3143872938
Bogota D.C (Ciudad Jardin Norte




EL IMPERIO DE LAS CARNES

Posible
Presente Presente en - -
Alérgeno como la linea de c;ztza;:;ng;:lf:
ingrediente produccion planta
Cereales que contengan gluten, a saber:
trigo, centeno, cebada, avena, espelta,
kamut o sus variedades hibridas y NO NO NO
productos derivados,
Crustaceos y productos a base de NO NO NO
crustaceos
Huevos y productos a base de huevo. NO NO NO
Pescado y productos a base de pescado NO NO NO
Cacahuetes y productos a base de NO NO NO
cacahuetes.
Soja y productos a base de soja NO NO NO
Leche y sus derivados (incluida la NO NO NO
lactosa)
Frutos de cdascara, es decir: almendras
(Amygdalus communisL.), avellanas
(Corylus avellana), nueces (Juglans
regia), anacardos (Anacardium
occidentale), pacanas [Carya
illinoensis(Wangenh.) K. Koch], nueces NO NO NO
de Brasil (Bertholletia excelsa),
alféncigos  (Pistacia vera), nueces
macadamia o nueces de Australia
(Macadamia ternifolia) y productos
derivados
Apio y productos derivados. NO NO NO
Mostaza y productos derivados. NO NO NO
Granos de sésamo y productos a base NO NO NO
de granos de sésamo
Diéxido de azufre y sulfitos en
concentraciones superiores a 10 mg/kg
o0 10 mg/litro en términos de SO; total, NO NO NO
para los productos listos para el
consumo o reconstituidos conforme a las
instrucciones del fabricante
Altramuces y productos a base de NO NO NO
altramuces
Moluscos y productos a base de NO NO NO

moluscos

El IMPERIO DE LAS CARNES
Nit.: 80513666-8

Cra 59B #131-57 Tel.: 4796680 - 3143872938

Bogota D.C (Ciudad Jardin Norte




EL IMPERIO DE LAS CARNES

PRESENTACIONES / FORMATOS ENVASADO/ ETIQUETADO YTRAZABILIDAD

Formato Peso neto Embalaje N° Unidades N° Unidades
unidad de unidad de /Envase /Embalaje
venta- venta aprox.
Envasado
Bandeja
Atmoésfera 0.8-1 Kg Caja Variable Variable
Protectora

o Etiguetado: Denominacién del producto, Origen, Razén Social y Domicilio,
RGSEAA, N° de Lote, Fecha de Caducidad, Condiciones de Conservacion,
Peso Neto/ Unidades. Codigo de Barras.

e No° de Lote: Asignacion interna por nuestro programa informatico de

gestién en funcion de la produccion (XXXXX).

11. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

¢ Almacenamiento en refrigeracion entre 0-3° C

¢ Transporte en vehiculo frigorifico autorizado entre 0-3°

El IMPERIO DE LAS CARNES

Nit.: 80513666-8

Cra 59B #131-57 Tel.: 4796680 - 3143872938

Bogota D.C (Ciudad Jardin Norte




EL IMPERIO DE LAS CARNES M.

NIT. 80513666-8

ol Cra. 59B No. 131-57 Ciudad Jardin Norte — Tel. 6176234 — Bogot4 D.C

FICHA TECNICA

PRODUCTO HIGADO

DESCRIPCION DEL CORTE

Higado x 500grs (Proveniente de novillo cinco
estrellas) a granel en canastilla y refrigerado.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Color rojo carmin en la cara anterior y oscura en
la cara posterior, sin residuos de materia fecal,
contenido ruminal, pelos, quistes, parasitos.
Textura firme al tacto, sin babosidad, que no se
evidencia presencia de aromas quimicos, rancidez
y/o descomposicién y libre de membranas.

Empacado en bolsa plastica y canastilla, rotulado
con fecha de empaque, nimero de lote, fecha de

EMPAQUE Y ROTULADO vencimiento segin Norma 512-1.
PRESENTACION En bolsa y canastilla en empaque de 10 kilos.
VIDA UTIL El producto tiene una vida dtil de (15) dias.

FIRMA

SELLO




1. propucto: HIGADOS DE POLLO
PRODUCTO FRESCO. CATEGORIA "A”

2. DESCRIPCION: Higados de pollo frescos, ausentes de vesiculas biliares,
extraidos en el proceso de evisceracion del pollo en condiciones higiénicas.

Origen: Criado, sacrificado y envasado en Espafia

3. VIDA UTIL:

e 7 dias desde la fecha de sacrificio y envasado.

4. USO ESPERADO: Consumir cocinado a T2 igual o superior a 70° C en el centro

del producto.

5. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS / ORGANOLEPTICAS

Olor

Fresco, propio del producto.

Color

Marrén-rojizo, propio del producto.

Materias extrafnas

AUSENCIA

6. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Parametro (*)

Valor

| Salmonella

Ausencia/ 25 gr (n=5; ¢c= 0)

Segun Reglamento (CE) n° 2073/2005 de la Comisién, de 15 de noviembre de
2005, relativo a los criterios microbiolégicos aplicables a los productos alimenticios

y modificaciones posteriores aplicables.

El IMPERIO DE LAS CARNES

Nit.: 80513666-8

Cra 59B #131-57 Tel.: 4796680 - 3143872938

Bogota D.C (Ciudad Jardin Norte




EL IMPERIO DE LAS CARNES

7. INFORMACION NUTRICIONAL

De las cuales Valor Unidades
Grasas
Total 3.6 Mg/100g
Acidos grasos
saturados 1.07 Mg/100g
Acidos grasos
insaturados ) Mg/100g
Hidratos de carbono 0.3 Mg/100g
Proteinas 18.1 Mg/100g
Energia 106 Kcal

Conforme al ANEXO V del REGLAMENTO (UE) N° 1169/2011 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y
DEL CONSEJO de 25 de octubre de 2011 sobre la informacién alimentaria facilitada al
consumidor, el presente producto esta exento del requisito de informacion nutricional
obligatoria en el etiquetado.

La informaciéon nutricional declarada en el presente punto es de caracter bibliografico,
procedente de las siguientes fuentes:

- Tabla de composicion de alimentos. 72 Edicion, 2002. Novartis Consumer Health S.A.

- Répertoire general des aliments. 2e édition, 1995, JC Javier, J Ireland-Ripert, C
Toque, M Feinberg, eds.

- Food Composition and Nutrition Tables 1989/90. SW Souci, W Fachman H Kraut, eds.

- Tablas de composicion de alimentos espafioles. 1996. Ministerio de Sanidad y
Consumo.

8. CERTIFICADO AUSENCIA OGM

DISTRIBUCIONES HIDALGO, S.L. certifica que el producto de la presente ficha
no es un Organismos Genéticamente Modificado y no contiene 0.G.M., en el
sentido de la parte A articulo 2 de la directiva CE 2001/18 del 12/03/2001 vy lo
indicado en La Directiva 2003/89/CE.

Por tanto, no le conciernen las menciones especificas de etiquetado exigidas
por los Reglamentos CE 1830/2003 y CE 1829/2003.

El IMPERIO DE LAS CARNES

Nit.: 80513666-8
Cra 59B #131-57 Tel.: 4796680 - 3143872938
Bogota D.C (Ciudad Jardin Norte




1. ALERGENOS

Posible

Presente Presente en . o
Alérgeno como la linea de Eh LT
ingrediente produccion e e
planta
Cereales que contengan gluten, a saber:
trigo, centeno, cebada, avena, espelta,
kamut o sus variedades hibridas y NO NO NO
productos derivados,
Crustaceos y productos a base de NO NO NO
crustaceos
Huevos y productos a base de huevo. NO NO NO
Pescado y productos a base de pescado NO NO NO
Cacahuetes y productos a base de NO NO NO
cacahuetes.
Soja y productos a base de soja NO NO NO
Leche y sus derivados (incluida la NO NO NO
lactosa)
Frutos de cdascara, es decir: almendras
(Amygdalus communisL.), avellanas
(Corylus avellana), nueces (Juglans
regia), anacardos (Anacardium
occidentale), pacanas [Carya
illinoensis(Wangenh.) K. Koch], nueces NO NO NO
de Brasil (Bertholletia excelsa),
alféncigos  (Pistacia vera), nueces
macadamia o nueces de Australia
(Macadamia ternifolia) y productos
derivados
Apio y productos derivados. NO NO NO
Mostaza y productos derivados. NO NO NO
Granos de sésamo y productos a base NO NO NO
de granos de sésamo
Diéxido de azufre y sulfitos en
concentraciones superiores a 10 mg/kg
o0 10 mg/litro en términos de SO; total, NO NO NO
para los productos listos para el
consumo o reconstituidos conforme a las
instrucciones del fabricante
Altramuces y productos a base de NO NO NO
altramuces
Moluscos y productos a base de NO NO NO

moluscos

El IMPERIO DE LAS CARNES
Nit.: 80513666-8

Cra 59B #131-57 Tel.: 4796680 - 3143872938

Bogota D.C (Ciudad Jardin Norte




EL IMPERIO DE LAS CARNES

9. PRESENTACIONES / FORMATOS ENVASADO/ ETIQUETADO Y

TRAZABILIDAD
Formato Peso neto Embalaje N° Unidades N° Unidades
unidad de unidad de /Envase /Embalaje
venta- venta aprox.
Envasado
Tarrina . . .
Bisagra (PP) 0.5-1Kg Caja Variable Variable

o Etiguetado: Denominacién del producto, Origen, Razén Social y Domicilio,
RGSEAA, N° de Lote, Fecha de Caducidad, Condiciones de Conservacion,
Peso Neto/ Unidades. Codigo de Barras.

e No° de Lote: Asignacion interna por nuestro programa informatico de

gestién en funcion de la produccion (XXXXX).

10. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

¢ Almacenamiento en refrigeracion entre 0-3° C

¢ Transporte en vehiculo frigorifico autorizado entre 0-3° C

El IMPERIO DE LAS CARNES

Nit.: 80513666-8

Cra 59B #131-57 Tel.: 4796680 - 3143872938
Bogota D.C (Ciudad Jardin Norte




EL IMPERIO DE LAS CARNES

NIT: 80513666-8
CRA. 59B No.131-57 - TEL. 4796680-
3143872938

Bogota D.c. (Ciudad Jardin Norte)
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D FICHA TECNICA DE PRODUCTO

Nombre del producto: Mollejas de Pollo

Nombre comercial: Mollejas de Pollo EL IMPERIO DE LAS CARNES
Presentacion: Producto carnico crudo, refrigerado o congelado
Empresa: EL IMPERIO DE LAS CARNES

Cadigo del producto: MIC-MP-001

Fecha de elaboracion del documento: 19 de mayo de 2025
Version: 1.0

@ DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Organo comestible proveniente del sistema digestivo del pollo. Producto de color rosado claro a rojizo, textura firme, sin
presencia de plumas, visceras ajenas o elementos extrafios.

& COMPOSICION
¢ Ingrediente principal: Mollejas de pollo 100%
e Aditivos: No contiene

e Contenido neto: [Ejemplo: 500 g / 1 kg / A granel segun cliente]

Q, CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Caracteristica Descripcion

Color Rosado claro a rojizo natural
Olor Caracteristico a carne fresca de pollo
Sabor Propio del pollo, sin sabores extrafios

Textura Firme y consistente



(@) EMPAQUE
e Tipo de empaque: Bolsa plastica grado alimenticio termosellada o a granel con film protector

e Etiquetado: Incluye nombre del producto, lote, fecha de envasado, fecha de vencimiento, peso neto, datos del
fabricante.

e Condiciones del empaque: Hermético, sin perforaciones ni contaminacidn visible

&:{;—3 CONDICIONES DE CONSERVACION
e Refrigerado (0°C a 4°C): hasta 3 dias

e Congelado (-18°C): hasta 6 meses

(O RECOMENDACIONES DE USO
e Cocinar completamente antes de consumir.
e No volver a congelar una vez descongelado.

e |deal para asados, guisos, frituras o sopas.

INFORMACION NUTRICIONAL APROXIMADA (por 100 g)
Nutriente Valor aproximado

Energia 94 kcal

Proteina 17g

Grasas totales 2.6 g

Carbohidratos 0 g

Sodio 65 mg

INFORMACION SANITARIA
e Producto inspeccionado bajo normativas del INVIMA y resolucidn ICA vigente.

e Proceso realizado bajo BPM (Buenas Practicas de Manufactura).






EL IMPERIO DE LAS CARNES
NIT.: 80513666-8
CRA 59B #131-57 TEL 6176234-3143872938
BOGOTA D.C (CIUDAD JARDIN NORTE)

PAJARILLA

Debe cumplir con la calidad del producto descrita en esta ficha.

- Cumplir Ley 9 de 1979.

- Cumplir Decreto 1282 de 2016,

- Cumplir Decreto 2270 de 2012.

- Cumplir Decreto 1500 de 2007.

- Cumplir Resolucién 2690 de 2015.

- Cumplir Resolucién 240 de 2013.

- Cumplir Resolucién 2906 de 2007.

- Cumplir NTC 4271

- Contar con Certificacion de Calidad o implementacion del sistemaHACCP.
Y demas normas que las modifiquen, complementen, aclaren, adicionen,
sustituyan.

Descripcion Fisica:

- Viscera de res, fresca.

- Denominado bazo, adherido al cuajar.

- El producto debe provenir de una planta de sacrificio autorizada por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA.

- Color rojo carmin.

- Texturafirme, elastica y ligeramente himeda.

- Piezas individuales limpias sin contenido ruminal, pelos, coagulos desangre;
sin exceso de: rilas, grasa tejido conectivo.

- Olor caracteristico que no evidencie la presencia de productos quimicos,
medicamentos, detergentes, rancidez o descomposicion.

- El'producto a suministrar debe ser de primera calidad.

Las caracteristicas mencionadas en la presente ficha deben mantenersehasta

cumplir su vida dtil minima.

Vida atil minima:

5 dias desde el momento de la entrega en la unidad operativa.

Caracteristicas fisicoquimicas y microbiolégicas:

- No deben presentar signos de descomposicion ya sea por agentesfisicos,
quimicos o biolégicos.

- Cumplir con la Resolucion 2690 de 2015 y demas normas que lasmodifiquen,
complementen, aclaren, adicionen sustituyan




EL IMPERIO DE LAS CARNES
NIT.: 80513666-8
CRA 59B #131-57 TEL 6176234-3143872938
BOGOTA D.C (CIUDAD JARDIN NORTE)

Transporte:

- Vehiculo con unidad de frio para transporte de alimentos, con autorizacién
sanitaria de transporte y concepto sanitario cumple ofavorable, emitido por la
Secretaria Distrital de Salud de Bogota, con fecha de expedicién menor a un
afio.

- El'producto debe transportarse a temperatura de refrigeracion.

- Se debe garantizar la cadena de frio para el producto durante todo el
transporte.

- El vehiculo destinado debe estar limpio y protegido de las condiciones externas
del medio ambiente.

- Cumplir con la normatividad para transporte de alimentos; Decreto 1500 de
2007, Resolucién 2505 de 2004, Resolucion 240 de 2013 y deméas normas que
la modifiquen, complementen, aclaren, adicionen,
sustituyan.

- Producto empacado en bolsas de polietileno, grado alimentario deprimer uso,
bien selladas con nudo.

- El producto debe estar empacado en materiales atéxicos que aseguren la
buena conservacion e higiene del producto.

- El producto embalado dentro de canastillas plasticas limpias y desinfectadas,
que proteja el producto de dafios mecanicos, y que no cause ninglin cambio en
la parte interna, ni externa del producto, sin presencia de hielo o agua, sangre,
0 algun otro elemento o sustancia.

- Se debe asegurar que el manejo del producto durante el ensamble se realice
con buenas practicas de manipulacion para preservar la calidad de los
productos.

- Cumplir con el Decreto 1500 de 2007 “por el cual se establece elreglamento
técnico a través del cual se crea el Sistema Oficial de Inspeccién, Vigilancia y
Control de la Carne, productos Carnicos Comestibles y Derivados Carnicos ...”
0 Resolucion 5109 de 2005 “por medio de la cual se establece el reglamento
técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los
alimentos envasados ymaterias primas de alimentos para consumo humano”.

- Cumplir con la Resolucién 683 de 2012 “por medio de la cual se expide el
Reglamento Técnico sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir los
materiales, objetos, envases y equipamientos destinados a entrar en contacto
con alimentos y bebidas para consumo humano”.

- Cumplir con la Resolucién 4143 de 2012 “por la cual se establece el reglamento
técnico sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir losmateriales, objetos,
envases y equipamientos plasticos y elastoméricosy sus aditivos destinados a
entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano en el
territorio nacional”.

- En caso que la informacién del producto sea a través de rétulos o stickers,
estos deben ser con tinta indeleble y no puede ser de facil
remocion.

- Se aceptara el rétulo que tenga contacto directo con el alimento,siempre 'y
cuando presenten el respectivo permiso del Instituto de

Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA.
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EL IMPERIO DE LAS CARNES M.
NIT. 8051366-8

Cra. 59B No. 131-57 Ciudad Jardin Norte — Tel. 6176234 — Bogotd D.C

FICHA TECNICA

PRODUCTO PECHUGA DE POLLO

Pechuga de pollo, Iébulo del musculo pectoral del pollo separada del cuerpo por corte anatémico,

DESCRIPCION FISICA obtenida en condiciones higiénicas. Se comercializa entera 6 fileteada.
Producto de consistencia firme y compacta al tacto de aspecto liso, sin coloraciones anormales, firme y
olor y sabor caracteristicos. Ausencla sustancias extrafias de cualquier naturaleza, ausencia de residuos
de accién farmacolégica y contaminante en general, sin hematomas ni sanguinolentos.
CARACTERISTICAS Fisicoquimicos: Humedad méaxima: 72%

Proteina minima: 16%
Fosforo: 0,30%.

TIPO DE TRATAMIENTO PROCESO DE

Proceso mediante el cual se le adiciona a la carne de pollo una mezcla de sales y fosfatos para resaltar y
mejorar el sabor y la jugosidad a la vez que se estabiliza el producto porque las sales como conservantes
naturales, junto con la reduccién rdpida de temperatura a un rango entre 0°y 2° grados, detienen el
crecimiento bacteriano, alargando la vida dtil del producto.

La salmuera es adicionada por el método de inyeccién. Las agujas al penetrar en la carne de pollo

ELABORACION
efectian un suave corte del musculo, realizando asi el proceso de suavizar la carne, nos arroja un
producto de excelente palatabilidad, presentacién y vida atil.
Grado alimentario de primer uso, producto empacado en canastillas pldsticas limpias y desinfectadas
sin presencia de hielo, agua o sangre.
*Empacado en bolsas de polietileno 5Ud, con un peso promedio de 710gr a 900gr, embalado en
canastas pldsticas por 25Ud.
*Empacado en bolsas de polietileno 7Ud, con un peso promedio de 500gr a 700gr, embalado en
EMPAQU E Y PRESENTACION sanastas pldsticas por 4.2Ud. )

Empacado en bandeja de polietileno espumado 1Ud con un peso promedio de 500gr a 700gr,
recubierto con una pelicula de PVC y embalado en canastas plésticas por 30 bandejas.
*Empacado a granel en bolsas de polietileno 25Ud, con un peso promedio de 710gr a 900gr, embalado
en canastas pldsticas por 25Ud.
*Empacado a granel en bolsas de polietileno 42Ud, con un peso promedio de 710gr a 900gr, embalado
en canastas plasticas por 42Ud.
Producto refrigerado a 2°C - 2°C 11 dias

CONSERVACION Producto Congelado a 18°C -~ 12 meses

RECOMENDACIONES DE MANEJO

Producto crudo que requiere ser cocinado completamente mediante diversas preparaciones de calor
himedo, seco o microondas antes de ser consumido; dirigido a todo el publico en general, con las
siguientes instrucciones de manejo:

Lave las manos y superficies de trabajo antes y después de manipular el pollo.

Conservé este producto refrigerado para su consumo inmediato.

En caso de almacenamiento congele.

Almacene el producto bien protegido y no mezcle con otros productos.

Descongelar en el refrigerador o en el microondas.

Después de descongelar no volver a congelar.

Cocine totalmente el producto.

Mantén bien calientes los alimentos, refrigere sobras inmediatamente o deséchelas en la caneca para
residuos

Este producto se puede consumir frito, cocido o asado.

FIRMA

SELLO




Informacion Nutricional

Tamafio de porcién: 1/4 Taza (459)
Numero de porciones por envase: Aprox. 56

Calorias (kcal) Og | Por porcién
81

Grasa Total
Grasa Saturada

Grasa Trans
Carbohidratos totales
Fibra dietaria
Azucares totales
Azucares anadidos
Proteina
Sodio
Vitamina A 0.84 pg ER| 0.38 ug ER
Vitamina D 0 ug 0 ug
Hierro 0.04 mg 0.02 mg
Calcio 146 mg 66 mg
Zinc 0.45mg 0.20 mg




FICHA TECNICA QUESO CAMPESINO DONA LECHE




|nfo|-.m.ac|on . Por 100g | Por Porcion
Nutricional 183 keal | 55 keal
(Grasa total 99 219
Grasa saturada [ 2.2
Grasa trans 0 mg 0 mg
Tamaiio por porcian: 1 Tajada| Carbohidratos totales 269 08g
(20g) Fibra dietara g lg |
Numero de porciones por | Azdcares totales 244 070
eniase: Aplo. 11 Azicares afiadidos | g 0g
Proteina ALY 6.8
Sodio 284mg | 85mg
Vitamina A JTygER | OpokER
Calcio 5645 mg 176 mg
Inc 3.8 mg 1.1 mg

No es fuente significativa de Vitamina D, Hierro




FICHA TECNICA YOGURT POMAR

YOGURES

Ideales para cualquier momento del dic. Elaborado con cultivos Idcteos y endulzados con deliciosos extractos con sucralosa,
ademds contiene trozos de fruta naturales que lo hacen mucho mds delicioso e irresistible, por eso siempre vas a querer mas.
iDISFRUTA LA FRUTA!

Wl o
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INFORMACION NUTRICIONAL

Tamano por porcion: 1 Vaso (150g)
Numero de Porciones: 6.6 Aprox.

Cantidades por porcion

Calorias 140 Calorias de la Grasa 35

Valor Diario*

_Grasa Total 4g 6% kx|
_Grasa Saturada 3g 15% wti
| Grasa Trans 0g T
_Colesterol 10mg -, —
| Sodio 60mg %

_Carbohidrato Total 21 g 7%
_Fibra Dietaria 0g 0% i
| Azlicares 1 89 -

Proteina 4g 8%
|_Vitamina A 10% VitaminaC6%
Calcio 10% Hierro 0% e

en
*Los porcent ajes de Valores Diarios estan basagosser
una dieta de 2000 calorias. Sus valores diarios puesldades
mayores o menores dependiendo de sus nece

caloricas, Al




CODIGO: FT-00034

FICHA TECNICA DE NIVEL DE REVISION:4.0

PRODUCTO TERMINADO

\__ 4

KUMIS
Nombres Fantasia: Kumis Tradicional, kumis Original
Marcas: Alpina, Yogo-Yogo

1. DENOMINACION DEL PRODUCTO

Colombia: Kumis entero con dulce.

2. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Leche fermentada, obtenida a partir de leche semidescrenj_.ad‘av hig .nlzada-,,__q_o~égulada por la accion de
los Streptococcus lactis y/o cremoris, endulzado con aztcar,.colo ar.omg caracteristico.

3. COMPOSICION CUALITATIVA

Leche entera higienizada, az(icar, fermentos lacticos

4. REQUISITOS FISICO QUIMICQ.SY*‘”
Requisito _ Minimo Méaximo
Materia grasa % m/m- " 2,5 -
Sélidos lacteos no g"'r'efsqs % m/m 7,0 -
Acidez como &cido lactico % m/m 0,6 1,2
Prueba de fosfatasa Negativa
5. REQUISITOS MICROBIOLOGICOS
Requisitos n m M c
NMP Coliformes totales / g 3 20 93 1
NMP Coliformes fecales / g 3 <3 - 0
Recuento de Hongos y Levaduras / cm® 3 200 500 1
Siendo
n = NUmero de muestras a examinar.
m = Indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad.
M = Indice maximo para identificar nivel aceptable de calidad.
c = NUmero de muestras permitidas con resultados entre m y M.
VIGENTE DESDE: Mayo 2006 REVISADO Y APROBADO POR : Péagina 1 de 8

Z\DOCUMENTOS ANUALES\DOCUMENTOS

TECNICOS\FICHAS TECNICAS\ALPINAFICHAS

D. GARANTIA D. DESARROLLO TECNICAS\FT Kumis.doc
DE CALIDAD TECNOLOGICO



CODIGO: FT-00034

FICHA TECNICA DE NIVEL DE REVISION:4.0

PRODUCTO TERMINADO

6. PRESENTACION, REGISTRO SANITARIO Y CODIGO DE BARRAS
Presentaciones Registros Sanitarios Cédigos de barras
- Kumis Alpina Vaso 150 g, 200 g RSIAE02M13186 7702001048076 (Vaso 200g)
- Yogo Kumis 150 gr 7702001048519 (Bot. 750-9)
- Kumis Alpina Botella 200 g 750 g ;;ggggigjgggg(g‘: 2009)
- Kumis Alpina garrafa 1750 g, 7702001048106‘;(501sa 1000 g)
- Kumis garrafa 5 litros. '
- Kumis Alpina Bolsa 1000 g.
- Kumis Alpina bolsa x 100, 150 y 200 g

7. EMPAQUE Y EMBALAJE

8.1 EMPAQUE

e Vaso de poliestireno impreso, termosella ermeucamente con foil de aluminio, con capacidad para
150 g y 200 g.

e Botellay Garrafa plastica de Pollprop|leno con capaudad para 750 g, 1750 g y 5 litros.

e Bolsa plastica polietileno de baja denS|dad coextrwdo de tres capas para 100,150 y 200 g

e Vaso en poliestireno bIa_nco termoformado ‘impreso, herméticamente sellado con foil de aluminio,
capacidad 70 g, 95 g, 100'g 05" ; 120 g,1259,130¢, 1359, 150 g, 180 g, 200 g, 250 g.

e Empaque aséptico en vaso. termoforn ado en linea a partir de una lamina plastica coextruida de alta
barrera, folil multlcapa de alta barrera y etiqueta de papel termoadherible, presentacion 250 g, gramos o
mililitros F

e Empaque aseptlco, dé 'carton multicapa (tetra brik) compuesto por 7 capas de alta barrera,
presentaciones de 200 g,250 g, 500 g, y 680 g, 1000 gramos o mililitros

e Botella soplada en polietileno de alta densidad, pigmentada en blanco herméticamente tapado con tapa
rosca plasticas inyectada polietileno de alta densidad, con capacidad de Botella 150 g, 180 g, 200 g, 210
g, 220g, 230 g, 250 g, 680 g, 500 g, 750 g, 1000 g,

e Garrafa de 1600 g, 1650 g, 1750 g, 5 litros, 10 litros.

e Bolsa plastica a partir de la [amina coextruida de polietileno de baja densidad pigmentada en blanco e
impresa, herméticamente sellada al calor (horizontal y verticalmente), con capacidad para 150 g, 180 g,
200 g, 250 g, 500 g, 680 g, 750 g, 900 g, 1000 g.

e Vaso plastico termoformado en lamina coextruida de alta barrera termosellado herméticamente con foil
(aluminio con coextrusién) con capacidad para 100 g, 120 g, 125 g.130g, 135 g, 150 g, 200 g, y 250
gramos o mililitros

e Bolsa de alta barrera, fabricada por coextrusion y compuesta por polietileno blanco, EVOH y polietileno
transparente o blanco, capacidad 150 g, 180 g, 200 mL, 250 mL, 500 mL, 680 g, 750 mL, 900 mL y 1 litro

e Bolsa media barrera, fabricada por coextrusién y compuesta por polietileno blanco, polietileno negro o
blanco y polietileno transparente o blanco, capacidad 150 g,, 180 g, 200 mL, 250 mL, 500 mL, 680 g, 750
mL, 900 mL y 1 litro

8.2 EMBALAJE

El producto es embalado en cubetas plasticas de acuerdo con lo establecido en la Tabla 3.
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Tabla 2 UNIDADES POR CUBETA

Presentacion Numero de unidades
150 gy 200g 108
750 g 35
1000 g 30
1750 g 6
5000 g 3 .

8. VIDA UTIL

Kumis Bolsa x 150 g 34 dias contados a partir del dla de ‘fa JcadOﬂ y“en condiciones normales de
almacenamiento.
Kumis vaso x 150 g, 200 g; 35 dias contados a partlr del
almacenamiento.
Botella 1000 g, 1750 g; 31 dias contados a'-».pamr del d de fabrlcaC|0n y en condiciones normales de
almacenamiento. ; :
Bolsa 1000 g; Garrafa 5 L, 34 dlas contados a artlr del dla de fabricacion y en condiciones normales de
almacenamiento. 7

d _ fabncamon y en condiciones normales de

9. CONDICIONES DE ALMACENA‘M‘E : _MANEJ&}'}Y TRANSPORTE

El producto se debe mantene almace! ado a una temperatura de 2 °C a 4 °C.
La distribucién se debe- hi erenc arros’ refrlgerados con temperatura entre 2 °C - 4 °C.

10. CONTENIDO NUTR|ci"Q_N§i -

Informacién Nutricional
Tamafio por porcion 200 mL

Porciones Eor emeaﬂue 5

Cantidad por porcion

Calorias 160 Calorias de Grasa 45
% Valor Diario *

Grasa Total 5¢g 8%
Grasa Saturada 3g 15%

Colesterol 10mg 3%

Sodio Omg 0%

Carbohidrato Total 23g 8%
Fibra Dietaria Og 0%
Azlcares 23g

Proteina 5g

Vitamina A 15% ° Vitamina C 3%

Calcio 15 % ° Hierro 0%

* El porcentaje del Valor Diario se basa en una
dieta de 2000 calorias.
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CODIGO: FT-00034

FICHA TECNICA DE NIVEL DE REVISION:4.0

PRODUCTO TERMINADO

11. RECOMENDACIONES Y USOS

— Las bebidas lacteas de Alpina son alimentos perecederos, por lo cual deben mantenerse refrlgerados a
temperaturas entre 2 °C - 4 °C.

— En las cavas de almacenamiento, procurar mantener la altura de los arrumes de. cubetas por tipo de
producto y asegurando la permanente circulacion de aire refrigerado. “Nunca abst r"el_frente y
alrededores de los difusores de la cava con arrumes de cubetas u otros objetos”. E '

— Cuenta con diferentes presentaciones que son ideales para consumo en cualqwe momento del dia.

12. CERTIFICACIONES Y NORMAS DE CALIDAD UTILIZADOS

Ia compafiia las cuales

Las normas de calidad para éste producto, corresponden a especificac"': : 5-d
on SOC|aI ~‘Republica de Colombia:

cumplen con las reglamentaciones emitidas por el Ministerio de Ia Pr‘c’)

¢ Resolucién 5109 de 2005. Requisitos de rotulado o ethuetado'q

en C‘Umpllr los alimentos envasados y
materias primas de alimentos para consumo humano s

e Resolucion 17855 de 1984. Recomendacion Dla;i’l e"-Coh"'sUmo dé"'Canrias y Nutrientes.

e Resolucion 02310 de 1986 Produccmn procesam nto transporte y comercializacién de derivados lacteos.

e Resolucion 616 de 2006. Reglame' "'_'-a]_'ecnlco sobre los requisitos que debe cumplir la leche para el
consumo humano que se obtenga pracese, envase, transporte, comercializa, expenda, importe o exporte
en el pais. -

e Norma Técnica Colomblana 805 roductos Lacteos, Leches Fermentadas, clasificada como no obligatoria.
Pertenecientes al Instltuto Colomblano de Normas Técnicas (ICONTEC).
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GESTION DE CALIDAD

FICHA TECNICA LECHE ENTERA

&

Cédigo: GC-FT-02 Versién: 3.0 Vitla ylura
GRUPO LACTEO
Fabricante Lacteos Villa Aura SCS
Pais de origen Colombia
Nit 9000193748
Teléfonos 3103291785-3103218821
Direccién Tabio - Vereda Rio Frio Occidental

Correo electrénico

produccion@lacteosvillaaura.com // ventas@lacteosvillaaura.com

NOMBRE

!

7

'ﬁ%{a&l

: kk
SN
 Bted

w ; '

Registro sanitario

RSADO2137405

Descripcion del
producto

Leche Ultra - Alta Temperatura UAT (UHT) Larga Vida Entera

Composicion

Leche Entera y estabilizante ( polifosfatode sodio y/o potasio )

Descripcion ESPECIFICACION METODO
Aroma Leche Liberacion analisis sensorial laboratorio
Sabor Caracteristico de leche Liberacién andlisis sensorial laboratorio
Caracteristicas
organolépticas Color Blanco Liberacién andlisis sensorial laboratorio
Apariencia Fluida Liberacion analisis sensorial laboratorio
Textura Suave al paladar Liberacion andlisis sensorial laboratorio
Requisito Parametro Normatividas
Grasa % m/v minimo 3 Decreto 616 de 2006
Extracto seco total % m/m minimo 11.20 Decreto 616 de 2006
Extracto seco desengrasado % m/m 8.20 Decreto 616 de 2006
Caracteristicas Peroxidasa negativo Decreto 616 de 2006
fisicoquimicas Fosfatasa negativo Decreto 616 de 2006
Parémetro Minimo Maximo Normatividad
Densidad 15/15°C g/ml 1,0295 1,0330 | Decreto 616 de 2006
Acidez expresada como &cido lactico 0.13 0.17 Decreto 616 de 2006
indice ° -0,54 -0,51 Decreto 616 de 2006
crioscopico ° H 0,56 0,53 Decreto 616 de 2006
REQUISITOS n m M C
Rto Microorganismos meséfilos ufc/ml 3 1000 1000 1
Rto coliformes ufc / ml 3 <1 * 0
Rto coliformes fecales ufc/ml 3 <1 * 0
Caracteristicas Esporas anaerobias ufc/ml 3 <1 * 0
microbioldgicas Esporas aerobias ufc / ml 3 <1 * 0

En donde :

n = numero de muestras a examinar

m = indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad
M = indice maximo permisible para identificar nivel aceptable calidad
¢ = numero maximo de muestras permitidas con resultados entre my M
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Vilits glura

Cédigo: GC-FT-02 Version: 3.0

* Se debe asegurar que el manejo del el producto en el almacenamiento y distribucion se realice con

buenas practicas de manipulacion para preservar la calidad del producto.

* Para asegurar las BPM se realiza la limpieza general del vehiculo, se verifica que las estibas se
Conservacion y

almacenamiento

encuentren limpias y desinfectadas, el producto va en cestillos con el fin de evitar el contacto con el
piso directamente

* Almacenar el producto lejos de olores fuertes y de agentes contaminantes. Despues de abierto debe

refrigerarse y consumir en el menor tiempo posible

Forma de consumo

Bebida ideal para consumo directo, como materia prima en diferentes preparaciones.

Requisitos minimos
y normatividad

Decreto 616 de 2006

Alérgenos

Contiene leche

Mercado Objetivo

se recomienda Para de nifilo mayores de 1 afios y adultos; Precauciones contiene lactosa

Empaque y
presentaciones

Bolsa de 1.100, 1.000, 900, 800, 500 y 400 ml

Empaque secundarios

Empaque para 6 y 12 unidades

Vida util

3 meses

Condiciones de
transporte y

Transportar en vehiculos aptos para el transporte de alimentos , almacenar en ambientes
secos, sin presencia de olores fuertes

IDENTIFICACION DE
LOTE TRAZABILIDAD

1} 1. sigla vencimiento

2 3 4
- . P.I‘\ 8 2. dia de vencimiento
\\I_%N‘.(éeof.‘gébaa 4:11 3. mes de vencimiento
A Sz -06-00 4. afio de vencmiento
o 3 . 5. Hora de empaque

6. Cabezal de empaque

7. espacio utilizado si tenemos alguna novedad identificarla

9 8. Identificacion de leche

9. Consecutivo Lote produccion

10. Identificacion de rutas de recoleccion

CONTROL DE EMISION

Elaboré: Aseguramiento calidad

Aprobd: Gerencia

Fecha: 02-2024

Fecha:02-2024
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Descripcion

El queso campesino Alpina es un queso fresco, semiduro, graso, e ideal para quienes desean una olimentacion balanceada. Su textura y
sabor hacen de este queso perfecto para preparaciones dulces y saladas dandoles un foque especial. Es buena fuente de profeina y calcio.

incluyelo junto o una alimentacion balanceada y ejercicio fisico.

Informacion Nutricional {100 g : Galorlas 317, Grasa 25 {, Grasa sal. 19 g, Grasa trans
5§56 mg, Carb. fotal 3.0 0, Fibra 0 g, Azdcares totales 0 g, Azicares aradidos 0
Proteina 20 g, Sodio 428 mg, Vit A 131 yg ER, Vit. D 0.3 pq, Hierro O my, Galio 873
mg, ZinG 1.4 mg.

Informacidn Nutricional (porcion): Porcidn: 1 Trozo (30 ) Namero de porclones:
Anrox. B Calorias 95, Grasa 1.5 0, Grasa sat, 5.7 g, Grasa trans 187 my, Carb. lotal 0.9
0, Fibra 0 g, Aztcares fofales 0 g, Azucares anadidos 0 g, Proteina 6.0 g, Sodio 128
mg, Vit A45 g ER, Vit D 0.16 g, Hierro 0 ma, Galcio 262 ma, Zinc 0.42 o,




Tipo

Queso doble crema tipo
Mozzarella

Se denomina queso, al producto
fresco o maduro obtenido por
separacion de los componentes liquidos
de la leche
natural, el suero, después de la coagulacion de
sus componentes solidos, la cuajada. El queso es una
de las formas mas antiguas que se conocen para conservar la
leche durante un tiempo prolongado en condiciones ambientales, concentrando y
manteniendo su valor nutricional. Asimismo es uno de los derivados lacteos mas sabroso
y variado y con una gran tradicién en todas las culturas.

De acuerdo con su contenido en humedad, la mozzarella se considera queso
blando por contener mas del 40 % de agua. Es una variedad de queso italiano
extendida por todo el mundo. Su empleo en la cocina es cada vez mayor. El auténtico
queso mozzarella se elabora con leche entera de bdfala. La leche de bufala tiene
mayor cantidad de grasa y proteinas que la leche de vaca. Esto indica que es la que
mas energia aporta. Existen otras variaciones que se comercializan como mozzarella
y que se elaboran con leche de vaca u oveja y que resultan mas economicas. En el
supermercado, de hecho, las variedades que mas abundan son las elaboradas con
leche de vaca.

Se trata de un tipo de queso de color blanco amarillento y de textura suave. Es
de pasta blanda y elastica. Su sabor poco acentuado lo convierte en un ingrediente
adecuado para muchos platos. Se puede encontrar la variedad fresca, apropiada
para ensaladas y para bocadillos, y el queso semi-seco, ideal para fundir y usado para
la elaboracion de pizzas. Se trata de un producto tipico de la Dieta Mediterranea.

Su origen data del siglo XVI en las regiones del Lacio y Campania. La ciudad de
origen de este queso fue Aversa (Caserta).

Estacionalidad

Se encuentra disponible durante todo el ano.

Porcion comestible

100 gramos por cada 100 gramos de producto fresco.

Fuente de nutrientes y sustancias no nutritivas

Proteinas de alto valor bioldgico, calcio, fosforo, vitamina Be, vitamina A y
riboflavina.

Valoracion nutricional

Las diferencias en la composicion de unos quesos y otros dependen de la materia
prima, del proceso de elaboracion (adicion de aditivos o ingredientes) y de la
maduracion. El queso mozzarella es una importante fuente proteica ya que contiene

seis veces mas proteinas que la leche de vaca entera (3,3 g/100 gramos). LECHE Y PR
ODUCTOS LACT.EOQS.




Su contenido graso es menor que otros quesos,16 g por cada cien gramos,y no tiene
hidratos de carbono. Respecto a los micronutrientes, es una fuente muy importante de
calcio y fosforo (importantes para la mineralizacion 6sea) y de vitamina B¢ especialmente
(una bola de mozzarella aporta el 42% de las ingestas recomendadas de esta vitamina
para un hombre de 20 a 39 ainos que realiza actividad fisica moderada y un 47% en el
caso de una mujer en las mismas condiciones), seguido de vitamina A y riboflavina.

Composicion nutricional

Por 100 g de Por bola Recomendaciones | Recomendaciones
porcion comestible (125 g) dia-hombres dia-mujeres
223 279

Energia (Kcal) 3.000 2.300
Proteinas (g) 19,5 24,4 54 41
Lipidos totales (g) 16,1 20,1 100-117 77-89
AG saturados (g) 8,67 10,83 23-27 18-20
AG monoinsaturados (g) 4,01 5,01 67 51
AG poliinsaturados (g) 0,4 0,50 17 13
v-3 (g)* 0,076 0,095 3,3-6,6 2,6-5,1
C18:2 Linoleico (v-6) (g) 0,29 0,363 10 8
Colesterol (mg/1000 kcal) 78 97,5 <300 <230
Hidratos de carbono (g) 0 0 375-413 288-316
Fibra (g) 0 0 >35 >25
Agua (g) 64,4 80,5 2.500 2.000
Calcio (mg) 632 790 1.000 1.000
Hierro (mg) 0,2 0,3 10 18
Yodo (pg) — — 140 110
Magnesio (mg) 24 30,0 350 330
Zinc (mg) = = 15 15
Sodio (mg) 373 466 <2.000 <2.000
Potasio (mg) 67 83,8 3.500 3.500
Fosforo (mg) 428 535 700 700
Selenio (pg) 14,5 18,1 70 55
Tiamina (mg) 0,03 0,04 1,2 0,9
Riboflavina (mg) 0,27 0,34 1,8 1,4
Equivalentes niacina (mg) 0,14 0,2 20 15
Vitamina Bs (mg) 0,6 0,75 1,8 1,6
Folatos (ug) 10 12,5 400 400
Vitamina B1> (pg) = = 2 2
Vitamina C (mg) 0 0 60 60
Vitamina A: Eq. Retinol (pg) 184 230 1.000 800
Vitamina D (pg) — — 15 15
Vitamina E (mg) — — 12 12

Tablas de Composicion de Alimentos.Moreiras y col.,2013.(QUESO MOZZARELLA).Recomendaciones: Ingestas Recomendadas/
dia para hombres y mujeres de 20 a 39 afios con una actividad fisica moderada. Recomendaciones: Objetivos nutricionales/
dia. Consenso de la Sociedad Espanola de Nutricion Comunitaria, 2011. Recomendaciones: Ingestas Dietéticas de Referencia
(EFSA, 2010). O: Virtualmente ausente en el alimento. —: Dato no disponible. *Datos incompletos.
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